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En fonction de votre métier, boulanger, pâtissier, snack, traiteur, votre 
distributeur l'Echo du Goût s'adapte à vos besoins et aux exigences 
quotidiennes imposées par un marché en constante évolution. Votre 
adhérent l'Echo du Goût vous propose les produits adaptés à votre 
clientèle et aux spécificités de votre région.

UNE OFFRE ADAPTÉE
À VOTRE ACTIVITÉ

L'Echo du Goût vous propose une gamme de produits surgelés de 
plus de 800 références. Des produits de qualité, rigoureusement 
sélectionnés auprès de fabricants français exigeants et soucieux 
d'offrir des produits savoureux et facile à mettre en œuvre, à la 
hauteur de vos attentes et celles de vos clients.

UNE GAMME 
DIVERSIFIÉE

En choisissant l'Echo du Goût vous bénéficiez d'un suivi personnalisé 
et individualisé. Un conseiller commercial vous accompagne et 
vous conseille quotidiennement pour développer votre activité et 
augmenter votre rentabilité.

UN INTERLOCUTEUR 
UNIQUE

Chaque adhérent de l'Echo du Goût dispose d'une flotte de véhicules 
et d’une logistique ultra performante permettant des livraisons 
quotidiennes partout en France.

UNE LOGISTIQUE 
PERFORMANTE

L'Echo du Goût est un groupement de distributeurs indépendants qui 
ont choisi de s'associer pour vous permettre de profiter des meilleurs 
produits du marché tout en bénéficiant de tarifs négociés tout au long 
de l'année.

LA FORCE D'UN RÉSEAU
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L’ÉCHO DU GOÛT
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• Téléchargez les brochures et les catalogues

• Téléchargez nos promotions mensuelles

• Contactez votre fournisseur

• Consultez nos produits isseurLECHODUGOUT.COM
CONNECTEZ-VOUS SUR
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•  v i e n n o i s e r i e  •
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•  V I E N N O I S E R I E  •

1 0

PAIN AU CHOCOLAT
c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

EDG125V
PAIN AU CHOCOLAT ‘‘ÉCLAT DU TERROIR’’
21% beurre AOP Charentes-Poitou 
80 g - Carton de 150 pièces

EDG150V
PAIN AU CHOCOLAT ‘‘LES CRÉATIONS D’HONORÉ’’
20% beurre fin
80 g - Carton de 150 pièces

EDG192V
PAIN AU CHOCOLAT ‘‘ECHO DU GOÛT’’
21% beurre fin
80 g - Carton de 150 pièces

Signature
echo du goût

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON
2h15 à 28°C à 
80% d’humidité 10 mn 16/17 mn 

à 165/175°C

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON
2h/2h15 à 28°C à 
80% d’humidité 10 mn 16/17 mn  

à 165/175°C

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON
2h30/2h45 à 26/28°C 
à 80% d’humidité 15 mn 15/17 mn à 

175/180°C 

EDG217V
PAIN AU CHOCOLAT ‘‘IRRÉSISTIBLE’’
20% beurre fin
85 g - Carton de 135 pièces

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON
2h/2h15 à 28°C à 
80% d’humidité 15 mn 16/18 mn  

à 165/175°C



• V I E N N O I S E R I E  •

1 1

PAIN AU CHOCOLAT
c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

EDG108V
PAIN AU CHOCOLAT ‘‘LES IRRÉSISTIBLES’’
20% beurre fin
75 g - Carton de 165 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON
1h50/2h10 à 28°C 
à 80% d’humidité

20 mn à  
T° ambiante

15/17 mn à 
165/175°C 



•  V I E N N O I S E R I E  •

1 2

PAIN AU CHOCOLAT
c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

EDG197V
MAXI PAIN AU CHOCOLAT
18,5% beurre
120 g - Carton de 80 pièces

EDG159V
PAIN AU CHOCOLAT 2 BARRES
21% beurre fin
80 g - Carton de 140 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h/3h à 24°C 16/18 mn à 170°C

FAIRE POUSSER CUISSON

2h30/3h à 24°C 16/18 mn à 
170/180°C

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT



• V I E N N O I S E R I E  •

1 3

PAIN AU CHOCOLAT
c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

EDG210V
PAIN AU CHOCOLAT AOP
25,5% beurre AOP Charentes-Poitou
80 g - Carton de 140 pièces

EDG155V
PAIN AU CHOCOLAT ‘‘LES COMPAGNONS’’
24% beurre
80 g - Carton de 140 pièces

EDG104V
PAIN AU CHOCOLAT ‘‘L’AUDACIEUX’’
18,5% beurre
80 g - Carton de 140 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h30/3h à 24°C 16/18 mn à 170°C

FAIRE POUSSER CUISSON

2h30/3h à 24°C 16/18 mn à 170°C

FAIRE POUSSER CUISSON

2h30/3h à 24°C 16/18 mn à 170°C

1

1

2

3

2

3



•  V I E N N O I S E R I E  •

1 4

PAIN AU CHOCOLAT
c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

EDG168V
PAIN AU CHOCOLAT ‘‘AUTHENTIQUE’’
23% beurre
75 g - Carton de 150 pièces

EDG171V
PAIN AU CHOCOLAT ‘‘AUTHENTIQUE’’
23% beurre
85 g - Carton de 120 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h15/2h30 à 26°C 18/20 mn à 165°C

FAIRE POUSSER CUISSON

2h/2h15 à 26°C 20/22 mn à 165°C

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT



• V I E N N O I S E R I E  •

1 5

PAIN AU CHOCOLAT
c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

EDG103V
PAIN AU CHOCOLAT ‘‘PRESTIGE’’
28% beurre
85 g - Carton de 120 pièces

EDG185V
PAIN AU CHOCOLAT BEURRE EXTRA-FIN
21,5% beurre extra fin
80 g - Carton de 120 pièces

EDG126V
PAIN AU CHOCOLAT ‘GOURMET’’
27% beurre
80 g - Carton de 150 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h15/2h30 à 26°C 20/22 mn à 165°C

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON
1h30/2h à 
26°-28°C 15 mn 15 mn à 180°C

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON
1h30/2h à 
26°-28°C 15 mn 15 mn à 180°C



•  V I E N N O I S E R I E  •

1 6

PAIN AU CHOCOLAT
c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

EDG227V
PAIN AU CHOCOLAT PRÉ-DORÉ BIO
21% beurre
75 g - Carton de 165 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON
2h30 à 28°C  
(80% d’humidité)

14 mn à 180°C
Préchauffez à 180°

EDG187V
PAIN AU CHOCOLAT ’’GAMME ALLIANCE’’
70 g - Carton de 180 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h30 à 28°C 12 /16 mn à 
170/180°C

EDG118V
PAIN AU CHOCOLAT ‘‘REFLETS DE GELFIN’OR’’ 
23% beurre
75 g - Carton de 165 pièces

EDG119V
PAIN AU CHOCOLAT ‘‘REFLETS DE GELFIN’OR’’ 
20% pur beurre
85 g - Carton de 141 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h30 à 28°C 14 mn à 170/180°C 

FAIRE POUSSER CUISSON

2h45 à 28°C 14 mn à 170/180°C 



• V I E N N O I S E R I E  •

1 7

PAIN AU CHOCOLAT
p r é p o u s s é

CRU DÉCONGÉLATION CUISSON
30/45 min.  
à T° ambiante

16/18 mn  
à 170°C 

CRU DÉCONGÉLATION CUISSON
30/45 min.  
à T° ambiante

16/17 mn  
à 170°C 

CRU DÉCONGÉLATION CUISSON
30/45 min.  
à T° ambiante

16/18 mn  
à 170°C 

EDG112V
PAIN AU CHOCOLAT NOISETTES
120 g - Carton de 36 pièces

CRU DÉCONGÉLATION CUISSON
30 min. en 
chambre froide à +4°

20 mn à 200/210°C four tradi ou 
170/180° four chaleur tournante

EDG129V
PAIN AU CHOCOLAT CRÈME PÂTISSIÈRE
14% beurre fin
95 g - Carton de 70 pièces

EDG148V
PAIN AU CHOCOLAT PRÉPOUSSÉ ‘‘ÉCLAT DU TERROIR” 
21% beurre AOP Charentes-poitou
80 g - Carton de 60 pièces

EDG130V
PAIN AU CHOCOLAT PRÉPOUSSÉ 
21% beurre
75 g - Carton de 70 pièces



•  V I E N N O I S E R I E  •

1 8

c r u  p r é p o u s s é

PAIN AU CHOCOLAT

EDG219V
PAIN AU CHOCOLAT PRÉPOUSSÉ REFLETS DE GELFIN’OR
23% beurre
75 g - Carton de 90 pièces

EDG151V
PAIN AU CHOCOLAT HÉRITAGE 
21% pur beurre
75 g - Carton de 60 pièces

CRU DÉCONGÉLATION CUISSON
2h30 min.  
à 28°C

14 mn  
à 170/180°C 

CRU CUISSON
18-20 mn  
à 170°C 

nouveau



• V I E N N O I S E R I E  •

1 9

c r u  p r ê t  à  c u i r e

PAIN FOURRÉ

EDG165V
PAIN FOURRÉ CHOCOLAT BLANC ET FRAMBOISE
TOPPING SUCRE
100 g - Carton de 60 pièces

EDG178V
PAIN FOURRÉ CACAO NOISETTE
18% BEURRE
80 g - Carton de 60 pièces

EDG177V
PAIN TRIPLE CHOCOLAT
FOURRÉ CHOCOLAT AU LAIT ET CHOCOLAT BLANC  
ET NAPPÉ DE PÉPITES DE PUR CHOCOLAT
15,5% beurre
100 g - Carton de 60 pièces

CRU CUISSON
21-23 mn  
à 170°C 

CRU CUISSON
21-23 mn  
à 170°C 

CRU CUISSON
21-23 mn  
à 170°C 

nouveau

nouveau

nouveau



•  V I E N N O I S E R I E  •

2 0

c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

CROISSANT

EDG158V
CROISSANT DROIT
24% beurre fin  
70 g - Carton de 160 pièces

EDG138V
CROISSANT COURBÉ
28% pur beurre  
70 g - Carton de 140 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h30/3h à 24°C 16/18 mn à 
170/180°C

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON
2h/3h
 à 24°C

10 mn à T° 
ambiante

11/14 mn
à 185°C



•  V I E N N O I S E R I E  •

2 12 1

c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

CROISSANT

EDG209V
CROISSANT AOP
28% beurre des Charentes
70 g - Carton de 150 pièces

EDG215V
CROISSANT ‘‘L’AUDACIEUX’’
21% pur beurre et levain  
70 g - Carton de 150 pièces

EDG152V
CROISSANT ‘‘LES COMPAGNONS’
27% pur beurre
70 g - Carton de 150 pièces

EDG225V
CROISSANT ‘‘L’AUDACIEUX’’
21% pur beurre et levain  
80 g - Carton de 140 pièces

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON
2h30/3h
 à 24°C

10 mn à T° 
ambiante

16/18 mn
à 170°C

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON
1h30/2h
 à 28°C

15 mn à T° 
ambiante

13 mn
à 180°C

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON
2h30/3h
 à 24°C

10 mn à T° 
ambiante

16/18 mn
à 170°C

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON
2h30/3h
 à 24°C

10 mn à T° 
ambiante

16/18 mn
à 170°C

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT

1

1

2

2

3

3



2 2

Les
Irrésistibles

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON

1h45/2h à 28°C 20 mn 15/17 mn à 165/175°C

EDG100V
CROISSANT ‘‘LES IRRÉSISTIBLES’’ 
22% beurre fin
65 g - Carton de 180 pièces

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON

1h45/2h à 28°C 15 mn 15/17 mn à 165/175°C

EDG216V
CROISSANT ‘‘LES IRRÉSISTIBLES’’
22% beurre fin
75 g - Carton de 150 pièces



• V I E N N O I S E R I E  •

2 3

c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

CROISSANT

Signature
echo du goût

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON

1h15/2h à 28°C 20 mn 15/16 mn à 165/175°C

EDG106V
CROISSANT ‘‘ÉCLAT DU TERROIR’’ AOP
23% beurre Charentes Poitou
70 g - Carton de 165 pièces

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON

2h15/2h30 à 28°C 10 mn 15/17 mn à 165/175°C

EDG191V
CROISSANT ‘‘L’ÉCHO DU GOÛT’’  
21% beurre fin
71 g - Carton de 150 pièces

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON

1h45/2h à 28°C 15 mn 15/16 mn à 165/175°C

EDG113V
CROISSANT COURBÉ ‘‘ÉCLAT DU TERROIR’’ 
23% beurre fin
70 g - Carton de 165 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT



•  V I E N N O I S E R I E  •

2 4

c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

CROISSANT

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON
2h30/2h45 à 26/28°C 
à 80% d’humidité 15 mn 15/17 mn à 175/180°C

EDG139V
CROISSANT ‘‘LES CRÉATIONS D’HONORÉ’’ 
22% beurre fin
70 g - Carton de 165 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h15/2h30 à 26°C 18/20 mn à 165°C

EDG180V
CROISSANT BEURRE EXTRA-FIN  
25% beurre extra-fin
70 g - Carton de 150 pièces



• V I E N N O I S E R I E  •

2 5

c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

CROISSANT

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON

1h30/2h à 28°C 15 mn 15 mn à 180°C

FAIRE POUSSER REPOS CUISSON

1h30/2h à 28°C 15 mn 13 mn à 180°C

EDG101V
CROISSANT ‘‘PRESTIGE’’ 
28% beurre
75 g - Carton de 120 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h15/2h30 à 26°C 16/18 mn à 165°C

FAIRE POUSSER CUISSON

2h15/2h30 à 26°C 18/20 mn à 165°C

EDG107V
CROISSANT ‘‘GOURMET’’  
27% beurre
70 g - Carton de 150 pièces

EDG127V
CROISSANT ‘‘AUTHENTIQUE’’  
23% beurre
65 g - Carton de 150 pièces

EDG144V
CROISSANT ‘‘AUTHENTIQUE’’  
23% beurre
75 g - Carton de 135 pièces



•  V I E N N O I S E R I E  •

2 6

c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

CROISSANT

FAIRE POUSSER CUISSON

2h30 mn à 28°C 14 mn à 180°C

EDG226V
CROISSANT PRÉ-DORÉ BIO  
23,5% beurre
65 g - Carton de 168 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT



• V I E N N O I S E R I E  •

2 7

c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

CROISSANT

FAIRE POUSSER CUISSON

2h30 mn à 28°C 14 mn à 170°C

FAIRE POUSSER CUISSON

2h30 mn à 28°C 14 mn à 170°C

EDG109V
CROISSANT ‘‘REFLETS DE GELFIN’OR’’  
23% pur beurre
65 g - Carton de 168 pièces

EDG114V
CROISSANT ‘‘REFLETS DE GELFIN’OR’’  
23% beurre
75 g - Carton de 150 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

20 mn à 28°C 14 mn à 170°C

EDG182V
CROISSANT COURBÉ ‘‘REFLETS DE GELFIN’OR’’  
23% beurre
70 g - Carton de 150 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h30 à 26/28°C 12/16 mn à 170/180°C

EDG186V
CROISSANT ‘‘GAMME ALLIANCE’’  
60 g - Carton de 180 pièces

EDG145V
CROISSANT CHOCO-NOISETTES  
19% beurre
85 g - Carton de 90 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON
1h45/2h à 28°C à 
80% d’humidité

18/20 mn à 215°C  
four ventilé oura ouvert



•  V I E N N O I S E R I E  •

2 8

p r é p o u s s é

CROISSANT

EDG218V
CROISSANT PRÉPOUSSÉ ‘‘REFLETS DE GELFIN’OR’’
22,5% beurre
75 g - Carton de 96 pièces

DÉCONGÉLATION CUISSON
20 min. à 
T° ambiante 16 mn à 170°C 

EDG140V
CROISSANT COURBÉ PRÉPOUSSÉ ‘‘ÉCLAT DU TERROIR’’  
23% beurre fin
70 g - Carton de 70 pièces

DÉCONGÉLATION CUISSON
30 min. à 
T° ambiante

16 mn à 165°C 
four ventilé

EDG116V
CROISSANT PRÉPOUSSÉ 
23% beurre fin
60 g - Carton de 70 pièces

DÉCONGÉLATION CUISSON
20 min. à 
T° ambiante

16 mn à 165°C 
four ventilé

EDG147V
CROISSANT PRÉPOUSSÉ ‘‘ÉCLAT DU TERROIR’’
23% beurre AOP Charentes-Poitou
80 g - Carton de 60 pièces

DÉCONGÉLATION CUISSON
30 min. à 
T° ambiante

18 mn à 165°C 
four ventilé



• V I E N N O I S E R I E  •

2 9

p r ê t  à  c u i r e

CROISSANT

EDG143V
CROISSANT FOURRÉ CACAO-NOISETTE 
18% beurre fin 
Topping pépites de chocolat
90 g - Carton de 44 pièces

EDG141V
CROISSANT FOURRÉ FRAMBOISE
18% beurre fin - Topping sucre rose
90 g - Carton de 44 pièces

DÉCONGÉLATION CUISSON

1h à T° ambiante 16 mn à 170°C 

DÉCONGÉLATION CUISSON

1h à T° ambiante 16 mn à 170°C 

nouvelle
recette

nouvelle
recette

EDG149V
CROISSANT PUR BEURRE
70 g - Carton de 60 pièces

nouveau

DÉCONGÉLATION CUISSON

1h à T° ambiante 18-20 mn à 170°C 



•  V I E N N O I S E R I E  •

3 0

c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

PAIN AUX RAISINS

EDG136V
PAIN AUX RAISINS FEUILLETÉ
125 g - Carton de 90 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h/2h30 à 26/28°C 15 mn à 190°C

EDG196V
MAXI PAIN AUX RAISINS  
15% beurre
140 g - Carton de 80 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h à T°C ambiante 18 mn à 170°C

EDG189V
PAIN AUX RAISINS ‘‘GAMME ALLIANCE’’
100 g - Carton de 120 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h15/2h30 à 28°C 15 mn à 180°C 
four ventilé



• V I E N N O I S E R I E  •

3 1

c r u  à  f a i r e  p o u s s e r  /  p r é p o u s s é

PAIN AUX RAISINS

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT

EDG135V
PAIN AUX RAISINS PRÉPOUSSÉ 
14% de beurre
110 g - Carton de 60 pièces

DÉCONGÉLATION CUISSON
20 min. à T° 
ambiante

18 mn à 165°C 
four ventilé

EDG121V
PAIN AUX RAISINS ‘‘REFLETS DE GELFIN’OR’’
23% beurre
120 g - Carton de 90 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h15 à 28°C 15 mn à 180°C 
four ventilé

EDG146V
PAIN AUX RAISINS ‘‘ÉCLAT DU TERROIR’’
20% beurre AOP Charentes-Poitou
130 g - Carton de 90 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON
2h/2h15 à 28°C à 
80% d’humidité

18/20 mn à 175°C 
four ventilé 



•  V I E N N O I S E R I E  •

3 2

c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

CHAUSSON AUX POMMES

EDG183V
CHAUSSON AUX POMMES ‘‘REFLETS DE GELFIN’OR’’
33% beurre
140 g - Carton de 40 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h à T°C ambiante 15 mn à 180°C

EDG184V
CHAUSSON AUX POMMES COMPOTE
15,5% beurre
120 g - Carton de 40 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h15 à 28°C 15 mn à 180°C

EDG169V
CHAUSSON AUX POMMES MORCEAUX
22,5% beurre
140 g - Carton de 40 pièces

EDG190V
CHAUSSON AUX POMMES FRAMBOISE DORÉ RAYÉ
22,5% beurre
100 g - Carton de 54 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON
2h15/2h30
 à 28°C 15 mn à 180°C

FAIRE POUSSER CUISSON
2h15/2h30
 à 28°C 15 mn à 180°C
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p r é p o u s s é

CHAUSSON AUX POMMES

EDG188V
CHAUSSON AUX POMMES ‘‘GAMME ALLIANCE’’
100 g - Carton de 54 pièces

DÉCONGÉLATION CUISSON

1h à T° ambiante 20/25 mn à 190/210°C 

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT

EDG228V
CHAUSSON AUX POMMES BIO
18,5% beurre
110 g - Carton de 42 pièces

DÉCONGÉLATION CUISSON

1h à T° ambiante 20 mn à 220°C  
sans buée, four ouvert
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c r u  p r ê t  à  c u i r e

CHAUSSON

EDG123V
CHAUSSON À LA PÂTE À TARTINER AUX NOISETTES
20% beurre
100 g - Carton de 54 pièces

DÉCONGÉLATION CUISSON

1h à T° ambiante 20/25 mn à 190/210°C 
four ventilé

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

ROULÉ

nouveau

EDG5004V
ROULÉ AU CHOCOLAT MILKA®

95 g - Carton de 66 pièces
DÉCONGÉLATION CUISSON

30 à 45 min. à 
T°C ambiante

16-18 mn à 165-170°C
oura ouvert



•  V I E N N O I S E R I E  •
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c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

TORSADE

EDG110V
TORSADE FRAMBOISE  
11% beurre fin 
110 g - Carton de 65 pièces

EDG137V
TORSADE CHOCOLAT 
9% beurre fin
120 g - Carton de 65 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

1h45 à 28°C 17 mn à 180°C 
four ventilé

FAIRE POUSSER CUISSON

1h45 à 28°C 17 mn à 180°C 
four ventilé

EDG195V
TORSADE PÉPITES DE CHOCOLAT 
12% beurre
100 g - Carton de 60 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

1h30 à 28°C 15 mn à 175°C 
four ventilé
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TORSADE

EDG336V
TORSADE FEUILLETÉE À PARTAGER
23% beurre
250 g - Carton de 20 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h à 28°C 25-30 mn à 180°C
Dorer à l’oeuf

EDG207V
TORSADE TOUT CHOCOLAT 
11,5% beurre
90 g - Carton de 38 pièces

DÉCONGÉLATION CUISSON
30 min. à T°C 
ambiante 12 mn à 165°C

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

SUISSES

EDG102V
BRIOCHE SUISSE AU CHOCOLAT 
11% beurre fin
120 g - Carton de 70 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON
1h45 à 28°C à 80% 
d’humidité

17 mn à 180°C 
four ventilé

EDG193V
SUISSE PÉPITES DE CHOCOLAT 
120 g - Carton de 90 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

3h30 à 24°C 15/17 mn à 170°C
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c r u  P r ê t  à  c u i r e

FINGERS

EDG202V
MAXI FINGER PRALINE 
11% beurre fin
90 g - Carton de 60 pièces

EDG204V
MAXI FINGER CHOCOLAT 
11% beurre fin
90 g - Carton de 60 pièces

EDG206V
MAXI FINGER POMME CANNELLE 
12% beurre fin
90 g - Carton de 60 pièces

DÉCONGÉLATION CUISSON
30/45 mn 
à 24°C 16/18 mn à 170°C

DÉCONGÉLATION CUISSON
30/45 mn 
à 24°C 16/18 mn à 170°C

DÉCONGÉLATION CUISSON
30/45 mn 
à 24°C 16/18 mn à 170°C

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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SPÉCIALITÉS

EDG194V
TRIANGLE AUX AMANDES
20,5% beurre
100 g - Carton de 84 pièces

EDG179V
COURONNE FEUILLETÉE NATURE 
AUX ÉCLATS DE SUCRE
500 g - Carton de 12 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

3h à 24°C 15/17 mn à 170°C 

FAIRE POUSSER CUISSON

3h à 28°C 25/30 mn à 170°C 

EDG200V
OREILLETTE ABRICOT 
125 g - Carton de 70 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h à T° ambiante 18 mn à 175°C 

c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

nouveau
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SPÉCIALITÉS

EDG157V
TRESSE AUX NOIX DE PÉCAN
95 g - Carton de 48 pièces

EDG105V
CHOCOBAR
70 g - Carton de 120 pièces

DÉCONGÉLATION FAIRE POUSSER CUISSON
30 min. à T°C 
ambiante 40 mn à 30°C 12 mn à 180°C

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

BRIOCHES

EDG221V
BRIOCHE COURONNE BEURRE
ø 195 mm - 500 g - Carton de 15 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT

EDG115V
BRIOCHE FEUILLETÉE SPIRALE AU BEURRE FIN
330 g - Carton de 24 pièces

nouveau
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c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

BRIOCHES

EDG117V
GÂCHE
550 g - Carton de 25 pièces

EDG222V
BRIOCHE NANTERRE BEURRE
480 g - Carton de 21 pièces

EDG128V
BRIOCHE TRESSÉE AU BEURRE
450 g - Carton de 25 pièces

EDG223V
BRIOCHETTE RONDE NATURE
60 g - Carton de 200 pièces

EDG224V
BRIOCHETTE RONDE NATURE
90 g - Carton de 60 pièces
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4 4

c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

MINI VIENNOISERIES

EDG132V
MINI CROISSANT ‘‘ECLAT DU TERROIR’’ 
23% beurre fin AOP Charentes-Poitou
25 g - Carton de 200 pièces

EDG133V
MINI PAIN AU CHOCOLAT ‘‘ECLAT DU TERROIR’’ 
20% beurre fin AOP Charentes-Poitou
30 g - Carton de 200 pièces

EDG134V
MINI PAIN AUX RAISINS ‘‘ECLAT DU TERROIR’’ 
20% beurre fin AOP Charentes-Poitou
35 g - Carton de 200 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

2h à T° ambiante 18 mn à 175°C 

FAIRE POUSSER CUISSON

2h à T° ambiante 18 mn à 175°C 

FAIRE POUSSER CUISSON

2h à T° ambiante 18 mn à 175°C 

Eclat 
du Terroir
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c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

MINI VIENNOISERIES

EDG173V
MINI CROISSANT ‘‘LES SAVOUREUX’’
23% beurre fin 
20 g - Carton de 200 pièces

EDG174V
MINI PAIN AU CHOCOLAT ‘‘LES SAVOUREUX’’
20% beurre fin 
28 g - Carton de 200 pièces

EDG175V
MINI PAIN AUX RAISINS ‘‘LES SAVOUREUX’’
14% beurre fin 
30 g - Carton de 200 pièces

EDG176V
MINI CHAUSSON AUX POMMES ‘‘LES SAVOUREUX’’
19% beurre fin 
40 g - Carton de 255 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

1h30/1h45 à 28°C 13/14 mn à 175°C 

FAIRE POUSSER CUISSON

1h30/1h45 à 28°C 13/14 mn à 175°C 

FAIRE POUSSER CUISSON

1h30/1h45 à 28°C 13/14 mn à 175°C 

FAIRE POUSSER CUISSON

1h30/1h45 à 28°C 13/14 mn à 175°C 

Les
Savoureux

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

EDG212V
MINI PAIN AU CHOCOLAT ‘‘REFLETS DE GELFIN’OR’’
20,5% beurre  
30 g - Carton de 200 pièces

EDG211V
MINI CROISSANT ‘‘REFLETS DE GELFIN’OR’’
23% beurre  
25 g - Carton de 250 pièces

EDG213V
MINI PAIN AUX RAISINS ‘‘REFLETS DE GELFIN’OR’’
22,5% beurre  
35 g - Carton de 180 pièces

EDG214V
MINI CHAUSSON AUX POMMES ‘‘REFLETS DE GELFIN’OR’’
37% beurre 
40 g - Carton de 120 pièces

MINI VIENNOISERIES
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c r u  à  f a i r e  p o u s s e r

EDG160V
MINI CROISSANT
19% beurre 
25 g - Carton de 200 pièces

EDG161V
MINI PAIN AU CHOCOLAT
21,5% beurre 
30 g - Carton de 200 pièces

EDG162V
MINI PAIN AUX RAISINS
13,5% beurre 
35 g - Carton de 150 pièces

EDG172V
MINI TORSADE AUX PÉPITES DE CHOCOLAT
16% beurre 
40 g - Carton de 100 pièces

EDG142V
MINI CHAUSSON AUX POMMES DORÉ RAYÉ
27% beurre 
40 g - Carton de 150 pièces

FAIRE POUSSER CUISSON

1h40 à 28°C 10 mn à 180°C

FAIRE POUSSER CUISSON

1h40 à 28°C 10 mn à 180°C

MINI VIENNOISERIES

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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p r ê t e s  à  c u i r e

MINI VIENNOISERIES

EDG120V
MINI CROISSANT PRÉPOUSSÉ 
23% beurre AOP Charentes-Poitou
20 g - Carton de 260 pièces 

EDG164V
MINI PAIN AU CHOCOLAT ‘‘LES IRRÉSISTIBLES’’
19% beurre fin
28 g - Carton de 160 pièces 

EDG166V
MINI CROISSANT ‘‘LES IRRÉSISTIBLES’’
21% beurre fin
25 g - Carton de 160 pièces 

DÉCONGÉLATION CUISSON
15 min. à 
T°ambiante

12 mn à 165°C four 
ventilé oura ouvert

DÉCONGÉLATION CUISSON
30/45 min. à 
T°ambiante

13 mn à 165°C four 
ventilé oura ouvert

DÉCONGÉLATION CUISSON
30/45 min. à 
T°ambiante

13 mn à 165°C four 
ventilé oura ouvert

EDG124V
MINI PAIN AUX RAISINS PRÉPOUSSÉ 
14% beurre AOP Charentes-Poitou
30 g - Carton de 260 pièces 

DÉCONGÉLATION CUISSON
15 min. à 
T°ambiante

12 mn à 165°C four 
ventilé oura ouvert

EDG167V
ASSORTIMENT DE MINI VIENNOISERIES LUNCH 
Beurre AOP Charentes-Poitou
Carton de 135 pièces : 
• 45 croissants x 30 g - 23% beurre
• 45 pains au chocolat x 32 g - 20% beurre
• 45 pains aux raisins x 35 g - 13% beurre

DÉCONGÉLATION CUISSON
15 min. à 
T°ambiante

13 mn à 160°C four 
ventilé oura ouvert
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p r ê t e s  à  c u i r e

MINI VIENNOISERIES

EDG156V
MIX DE 4 MINI FRIANDISES
28 à 40 g - Carton de 200 pièces (4 x 50 pces)  
• 50 torsades chocolat 28 g 
• 50 jésuites crème pâtissière 40 g 
• 50 pains à la famboise 35 g 
• 50 fingers praliné 35 g 

DÉCONGÉLATION CUISSON
30 min. à 
T°ambiante 13/14 mn à 170°C

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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 • PAIN •
s o m m a i r e

5 0



 • pain •
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EDG839PA
BAGUETTE CAMPAGNE ‘‘GAMME ESSENTIELS’’
page 57

•  P A I N  •

NOUVEAUTÉS 2022
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•  P A I N  •

NOUVEAUTÉS 2022

EDG821PA
MINI BAGUETTE CAMPAGNE
page 63

EDG822PA
MINI BAGUETTE CÉRÉALES
page 63
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PAINS ET BAGUETTES
c r u s

EDG871PA
PAIN LONG
640 mm - 530 g - Carton de 26 pièces

EDG869PA
BAGUETTE
640 mm - 330 g - Carton de 42 pièces

EDG815PA
BAGUETTE
570 mm - 300 g - Carton de 35 pièces

EDG808PA
BAGUETTE VIENNOISE
540 mm - 290 g - Carton de 52 pièces
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PAINS BLANCS
p r é c u i t s

EDG825PA
PAIN
680 mm - 430 g - Carton de 20 pièces

EDG841PA
PAIN
570 mm - 470 g - Carton de 20 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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p r é c u i t e s

BAGUETTES

EDG800PA
BAGUETTE
680 mm - 280 g - Carton de 35 pièces

EDG843PA
BAGUETTE 
580 mm - 280 g - Carton de 33 pièces

EDG845PA
BAGUETTE INCONTOURNABLE NATURE
520 mm - 280 g - Carton de 25 pièces

EDG838PA
BAGUETTE ‘‘GAMME ESSENTIELLE’’ 
FARINE LABEL ROUGE
Précuite sur four à sole
500 mm - 280 g - Carton de 25 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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p r é c u i t e s

BAGUETTES

EDG852PA
BAGUETTE
570 mm - 280 g - Carton de 30 pièces

EDG848PA
RUSTIGUETTE CÉRÉALES
520 mm - 270g - Carton de 28 pièces

EDG864PA
RUSTIGUETTE
520 mm - 270 g - Carton de 25 pièces

EDG817PA
BAGUETTE CÉLESTINE
440 mm - 280 g - Carton de 28 pièces

EDG839PA
BAGUETTE CAMPAGNE ‘‘GAMME ESSENTIELS’’
280 g - Carton de 25 pièces

nouveau
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p r é c u i t e s

BAGUETTES

EDG890PA
BAGUETTE L’AUTHENTIQUE 
Précuite sur sole avec sachet
500 mm - 320 g - Carton de 24 pièces

EDG850PA
DEMI-BAGUETTE FARINÉE
260 mm - 140 g - Carton de 50 pièces
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p r é c u i t e s

BAGUETTES

EDG803PA
BAGUETTE POINTUE MARYLINE
‘‘GAMME EXCELLENCE’’
 480 mm - 280 g - Carton de 25 pièces

EDG810PA
BAGUETTE CAMPAGNE
480 mm - 270 g - Carton de 20 pièces

EDG811PA
BAGUETTE SÉSAME
480 mm - 270 g - Carton de 20 pièces

EDG812PA
BAGUETTE PAVOT
480 mm - 270 g - Carton de 20 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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P R é c u i t s

PAINS PÉRÈNES

EDG832PA
PAVÉ PÉRÈNE CAMPAGNE
300 mm - 450 g - Carton de 25 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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p r é c u i t s

PAINS PÉRÈNES

EDG835PA
PAVÉ PÉRÈNE MULTICÉRÉALES
280 mm - 450 g - Carton de 30 pièces

EDG823PA
PAVÉ PÉRÈNE SEMI-COMPLET
230 mm - 400 g - Carton de 35 pièces
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p r é c u i t s

MINI PAINS PÉRÈNES

EDG814PA
MINI PÉRÈNE CAMPAGNE
80 mm - 70 g - Carton de 100 pièces

EDG816PA
MINI PÉRÈNE MULTI-CÉRÉALES
80 mm - 70 g - Carton de 50 pièces
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p r é c u i t s

PAINS RESTAURATION

EDG821PA
MINI BAGUETTE CAMPAGNE
45 g - Carton de 50 pièces

EDG822PA
MINI BAGUETTE CÉRÉALES
45 g - Carton de 50 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT

nouveau

nouveau
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p r é c u i t s

PAINS RESTAURATION

EDG837PA
MINI PAIN INCONTOURNABLE NATURE
80 mm - 40 g - Carton de 200 pièces

EDG844PA
DÉJEUNETTE INCONTOURNABLE NATURE
270 mm - 140 g - Carton de 50 pièces

EDG842PA
PETIT PAIN INCONTOURNABLE NATURE
110 mm - 55 g - Carton de 140 pièces

EDG809PA
PAIN RECTANGULAIRE ‘‘GAMME ESSENTIELLE’’ 
FARINE LABEL ROUGE
Précuit sur four à sole
55 g - Carton de 140 pièces

EDG801PA
PAIN CARRÉ NATURE  ‘‘GAMME ESSENTIELLE’’ 
FARINE LABEL ROUGE
Précuit sur four à sole
40 g - Carton de 200 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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p r é c u i t s

PAINS RESTAURATION

EDG807PA
PETIT PAIN GOURMAND 
SEIGLE CITRON
90 x 60 mm - 50 g  
Carton de 50 pièces

EDG802PA
PETIT PAIN GOURMAND 
NOIX ET FIGUES
90 x 60 mm - 50 g  
Carton de 50 pièces

EDG805PA
PETIT PAIN GOURMAND  
NATURE AU BLÉ
90 x 60 mm - 50 g  
Carton de 50 pièces

EDG806PA
PETIT PAIN GOURMAND  
MULTICÉRÉALES
90 x 60 mm - 50 g  
Carton de 50 pièces



6 6

B E I G N E T S  	 7 0
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NOUVEAUTÉS 2022

EDG349G
DOONY’S FOURRÉ À LA FRAISE
page 76

EDG350G
CACAONUT’ DOONY’S
page 77

EDG346G
CANNELÉ FRAMBOISE
page 91

EDG347G
CANNELÉ RHUM-COCO
page 91

EDG348G
CANNELÉ AU CITRON
page 91
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•  G R I G N O T A G E  •

NOUVEAUTÉS 2022

EDG5002G
CARROT CAKE - 10 PARTS
page 95

EDG5001G
BROWNIE - 10 PARTS
page 95

EDG5003G
BANANA BREAD - 10 PARTS
page 95
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7 0

BEIGNETS
m a s c o t t e s

EDG289G
MASCOTTE FORAINE 
130 g - Carton de 30 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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7 1

BEIGNETS
m a s c o t t e s

EDG220G
MASCOTTE NATURE 
100 g - Carton de 30 pièces

EDG227G
MASCOTTE CHOCO-NOISETTE 
135 g - Carton de 30 pièces

EDG291G
MASCOTTE POMME 
135 g - Carton de 30 pièces

EDG292G
MASCOTTE FRAMBOISE 
135 g - Carton de 30 pièces
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7 2

BEIGNETS

EDG267G
BEIGNET ABRICOT 
75 g - Carton de 40 pièces

EDG263G
BEIGNET NATURE 
55 g - Carton de 40 pièces

EDG264G
BEIGNET CHOCO-NOISETTE 
75 g - Carton de 40 pièces

EDG265G
BEIGNET FRAMBOISE 
75 g - Carton de 40 pièces

EDG266G
BEIGNET POMME 
75 g - Carton de 40 pièces

EDG205G
BEIGNET BRETZEL 
70 g - Carton de 50 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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7 3

BEIGNETS
m i n i

EDG225G
MINI BEIGNET NATURE 
19 g - Carton de 175 pièces

EDG251G
MINI BEIGNET FOURRÉ CHOCOLAT 
25 g - Carton de 175 pièces

EDG252G
MINI BEIGNET FOURRÉ POMMES 
25 g - Carton de 175 pièces

EDG253G
MINI BEIGNET FOURRÉ FRUITS ROUGES 
25 g - Carton de 175 pièces

EDG254G
MINI BEIGNET FOURRÉ CARAMEL 
25 g - Carton de 175 pièces

EDG233G
MINI BEIGNET FOURRÉ FRAISE 
25 g - Carton de 175 pièces
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7 4

BEIGNETS
m i n i

EDG259G
MINI BEIGNET FOURRÉ PASSION 
25 g - Carton de 175 pièces

EDG260G
MINI BEIGNET FOURRÉ CHOCOLAT BLANC 
25 g - Carton de 175 pièces

EDG234G
TRIO MINI BEIGNET POMME / CHOCOLAT / FRUITS ROUGES 
3 x 25 g - Carton de 12 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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7 5

n a p p é s

DONUTS & DOONY’S

EDG274G
DONUT PARTY
55 g - Carton de 48 pièces

EDG272G
DONUT MILKY
55 g - Carton de 48 pièces

EDG275G
DONUT SUCRÉ
50 g - Carton de 48 pièces

EDG273G
DONUT PINKY
55 g - Carton de 48 pièces

EDG269G
DONUT TOTAL BLACK
60 g - Carton de 48 pièces

EDG270G
DONUT TOTAL WHITE
62 g - Carton de 48 pièces

EDG271G
DONUT DARKY
55 g - Carton de 48 pièces

EDG212G
DOONY’S PARFUM CHOCOLAT 
55 g - Carton de 36 pièces

EDG213G
DOONY’S PARTY (GOÛT VANILLE) 
58 g - Carton de 36 pièces

EDG214G
DOONY’S SUCRÉ 
49 g - Carton de 36 pièces



•  G R I G N O T A G E  •
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F O U R R é s 

DONUTS & DOONY’S

EDG344G
DOONY’S FOURRÉ MANGUE 
69 g - Carton de 36 pièces

EDG323G
DOONY’S FOURRÉ MYRTILLE 
69 g - Carton de 36 pièces

EDG349G
DOONY’S FOURRÉ À LA FRAISE
67 g - Carton de 36 pièces

nouveau



•  G R I G N O T A G E  •
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F O U R R é s 

DONUTS & DOONY’S

EDG350G
CACAONUT’ DOONY’S
65 g - Carton de 36 pièces

EDG345G
DOONY’S FOURRE TRIPLE CHOCOLAT 
70 g - Carton de 36 pièces

nouveau

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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F O U R R é s 

DONUTS & DOONY’S

EDG276G
DONUT CHOCONUT 
GARNITURE CHOCOLAT NOISETTE
70 g - Carton de 48 pièces

EDG278G
DONUT STRAWBERRY 
GARNITURE À LA FRAISE
70 g - Carton de 48 pièces

EDG277G
DONUT VANILLA CREAM 
GARNITURE SAVEUR VANILLE
70 g - Carton de 48 pièces

EDG243G
DOONY’S FOURRÉ CARAMEL / DÉCOR CARAMEL
69 g - Carton de 36 pièces

EDG239G
DOONY’S GOÛT FRAISE / DÉCOR MARSHMALLOWS
54 g - Carton de 36 pièces

EDG262G
DOONY’S FOURRÉS ASSORTIMENT 
FRAMBOISE CHOCOLAT VANILLE
68 g - Carton de 36 pièces
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F O U R R é s 

DONUTS & DOONY’S

EDG285G
DONUT FOURRÉ FRAISE 
DÉCORS VERMICELLES
70 g - Box 3 x 12 - Carton 36 pièces

EDG286G
DONUT FOURRÉ CACAO NOISETTE  
DÉCOR ÉCLAT DE CACAHUÈTES
71 g - Box 3 x 12 - Carton 36 pièces

EDG287G
DONUT FOURRÉ CRÈME TRIPLE CHOCOLAT
DÉCOR GRANULÉ BRUN
69 g - Box 3 x 12 - Carton 36 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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m i n i

DONUTS & DOONY’S

EDG280G
MINI DONUT TOTAL BLACK
20 g - Carton de 135 pièces

EDG281G
MINI DONUT MILKY
18 g - Carton de 135 pièces

EDG279G
MINI DONUT SUCRÉ
18 g - Carton de 135 pièces

EDG282G
MINI DONUT FOURRÉ CHOCO-NOISETTE
24 g - Carton de 135 pièces

EDG283G
MINI DONUT FOURRÉ CRÈME VANILLE
24 g - Carton de 135 pièces

EDG284G
MINI DONUT FOURRÉ FRAISE
24 g - Carton de 135 pièces

EDG312G
MINI DOONY’S SUCRÉ
18 g - Carton de 110 pièces

EDG313G
MINI DOONY’S CHOCOLAT
20 g - Carton de 110 pièces
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f o u r r é s

MUFFINS

EDG221G
MUFFIN FLOWER CUP FOURRÉ CITRON 
ET GRAINES DE PAVOT
120 g - Carton de 48 pièces

EDG222G
MUFFIN FLOWER CUP FOURRÉ FRUITS 
ROUGES TOPPING CRUMBLE
122 g - Carton de 48 pièces

EDG223G
MUFFIN FLOWER CUP FOURRÉ ABRICOT 
CRANBERRY ET GRAINES DE COURGES
120 g - Carton de 48 pièces

EDG224G
MUFFIN FLOWER CUP FOURRÉ CHOCOLAT
120 g - Carton de 48 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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f o u r r é s 

MUFFINS

EDG293G
MUFFIN SAVEUR KiTKat®

80 g - Carton de 15 pièces

EDG603G
MUFFIN FOURRÉ PÂTE À TARTINER ET CACAO 
AVEC DÉBORD
80 g - Carton de 20 pièces

EDG604G
MAXI MUFFIN FOURRÉ PÂTE À TARTINER ET CACAO 
AVEC DÉBORD
120 g - Carton de 14 pièces
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8 3

MUFFINS

EDG505G
MAXI MUFFIN CHOCO CHUNKS FOURRÉ CHOCO NOISETTES 
DÉCOR CHUNKS COUPELLE TULIPE MARRON
120 g - Carton de 28 pièces

EDG507G
MAXI MUFFIN NATURE FOURRÉ FRUITS ROUGES 
DÉCOR CRUMBLE COUPELLE TULIPE ROSE
120 g - Carton de 28 pièces

EDG815G
MAXI MUFFIN NATURE FOURRÉ CARAMEL 
AU BEURRE SALÉ DÉCOR PÉPITES  
CARAMEL COUPELLE TULIPE ORANGE
120 g - Carton de 28 pièces

EDG520G
MAXI MUFFIN POMME FOURRÉ POMME CANNELLE 
COUPELLE TULIPE VERTE
120 g - Carton de 28 pièces

EDG524g
MAXI MUFFIN CITRON FOURRÉ POMME CITRON 
COUPELLE TULIPE JAUNE
120 g - Carton de 28 pièces

EDG522g
MAXI MUFFIN MYRTILLES FOURRÉ MYRTILLES
COUPELLE TULIPE VIOLETTE
120 g - Carton de 28 pièces
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MUFFINS

EDG256G
MUFFIN NATURE CHUNCKS DE CHOCOLAT 
COROLLE TULIPE
75 g - Carton de 20 pièces

EDG257G
MUFFIN NATURE PÉPITES DE CARAMEL
COROLLE TULIPE
75 g - Carton de 20 pièces

EDG255G
MUFFIN CHOCOLAT CHUNCKS DE 
CHOCOLAT COROLLE TULIPE
75 g - Carton de 20 pièces

EDG341G
MAXI MUFFIN NATURE CHUNKS DE CHOCOLAT
110 g - Carton de 28 pièces

EDG342G
MAXI MUFFIN MYRTILLES DÉCOR CRUMBLE
110 g - Carton de 28 pièces

EDG343G
MAXI MUFFIN CHOCOLAT CHUNKS
110 g - Carton de 28 pièces
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m i n i

MUFFINS

EDG581G
MINI MUFFIN CHOCOLAT FOURRÉ CHOCOLAT
26 g - Carton de 42 pièces

EDG582G
MINI MUFFIN FOURRÉ POMMES
26 g - Carton de 42 pièces

EDG583G
MINI MUFFIN FOURRÉ FRUITS ROUGES
26 g - Carton de 42 pièces

EDG586G
MINI MUFFIN FOURRÉ CARAMEL
26 g - Carton de 42 pièces

EDG602G
MINI MUFFIN FOURRÉ PÂTE À TARTINER ET 
CACAO AVEC DÉBORD
26 g - Carton de 42 pièces

EDG578G
MINI MUFFINS ASSORTIS 
CHOCOLAT ET CARAMEL 
COROLLE TULIPE
20 g - Carton de 42 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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p r é c u i t e s 

MADELEINES

EDG302G
MADELEINE NATURE PUR BEURRE
45 g - Carton de 70 pièces

EDG309G
PETITE MADELEINE CHOCOLAT 
ET PÉPITES DE CHOCOLAT
18 g - Carton de 140 pièces

EDG307G
MADELEINE AUX 5 CÉRÉALES COMPLÈTES, 
MIEL ET NOIX DE PÉCAN
45 g - Carton de 70 pièces

EDG308G
PETITE MADELEINE NATURE
PUR BEURRE
18 g - Carton de 140 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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p r é c u i t e s

MADELEINES

EDG245G
PETITE MADELEINE CRAQUANTE À LA VANILLE
18 g - Carton de 140 pièces

EDG241G
PETITE MADELEINE AUX AGRUMES
18 g - Carton de 140 pièces

EDG317G
MADELEINE À LA VANILLE PUR BEURRE
45 g - Carton de 70 pièces
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p r é c u i t e s 

MADELEINES

EDG319G
MADELEINE FOURRÉE CHOCOLAT NOISETTE
56 g - Carton de 64 pièces

EDG320G
MADELEINE FOURRÉE À LA CONFITURE DE FRAISE
56 g - Carton de 64 pièces

EDG337G
MADELEINE INTENSÉMENT CHOCOLAT
56 g - Carton de 64 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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c u i t e s

CHOUQUETTES
EDG246G
CHOUQUETTES MAXI PUR BEURRE
25 g - Carton de 336 pièces

EDG211G
CHOUQUETTES PUR BEURRE
14 g - Carton de 600 pièces

EDG314G
CHOUQUETTES MGV
14 g - Carton de 540 pièces



•  G R I G N O T A G E  •

9 0

d e  b o r d e a u x 

CANNELÉS

EDG325G
CANNELÉ AU CHOCOLAT
60 g - Carton de 75 pièces

EDG328G
CANNELÉ À LA VANILLE
60 g - Carton de 75 pièces

EDG207G
CANNELÉ DE BORDEAUX LUNCH
30 g - Carton de 150 pièces

EDG210G
CANNELÉ DE BORDEAUX
60 g - Carton de 75 pièces

EDG208G
CANNELÉ DE BORDEAUX BOUCHÉES
17 g - Carton de 200 pièces
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d e  b o r d e a u x 

CANNELÉS

EDG346G
CANNELÉ FRAMBOISE
60 g - Carton de 75 pièces

EDG347G
CANNELÉ RHUM-COCO
60 g - Carton de 75 pièces

EDG348G
CANNELÉ AU CITRON
60 g - Carton de 75 pièces

nouveau

nouveaunouveau



•  G R I G N O T A G E  •
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c r u e s

SPÉCIALITÉS

EDG290G
PASTEL DE NATA CRU
68 g - Carton de 80 pièces

EDG231G
ASSORTIMENT DE MINI PANIERS AUX FRUITS 
POMME TATIN, FRAISE, CERISE, MANGUE
40 g - Carton de 100 pièces

EDG236G
PAILLE
75 g - Carton de 100 pièces

EDG235G
PALMIER
110 g - Carton de 60 pièces

EDG238G
SABLÉ NANTAIS
85 g - Carton de 56 pièces

EDG310G
JÉSUITE AMANDE DÉCOR GLACE ROYALE
180 g - Carton de 40 pièces
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p r é c u i t e s

SPÉCIALITÉS

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT

EDG303G
BRIOCHE PERDUE
80 g - Carton de 36 pièces

EDG217G
PART GRILLÉ
100 x 100 mm - 130 g - Carton de 72 pièces

EDG298G
KOUIGN AMANN
70 g - Carton de 50 pièces

EDG335G
FINANCIER AU BEURRE
60 g - Carton de 70 pièces
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c u i t e s

SPÉCIALITÉS

EDG218G
BUGNES NATURES
20 g - Carton vrac de 2 kg

EDG288G
BROWNIE NOIX DE PÉCAN
80 g - Carton de 30 pièces

EDG219G
BUGNES À LA FLEUR D’ORANGER
20 g - Carton vrac de 2 kg

EDG300G
ROCHER COCO
40 g - Carton de 192 pièces

EDG311G
PASTEL DE NATA CUIT
58 g - Carton de 72 pièces
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EDG5002G
CARROT CAKE - 10 PARTS
Ø 278 x 2 mm - 860 g - Carton de 4 pièces

EDg5001G
BROWNIE - 10 PARTS
Ø 278 x 2 mm - 870 g - Carton de 4 pièces

EDG5003G
BANANA BREAD - 10 PARTS
Ø 278 x 2 mm - 870 g - Carton de 4 pièces

c u i t s 

GÂTEAUX À PARTAGER

nouveau nouveau

nouveau
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c u i t s 

GÂTEAUX À PARTAGER

EDG305G
CAKE CITRON DÉCOUPÉ 18 PARTS
600 g - Carton de 7 pièces

EDG297G
APPLE PIE
1 800 g - Carton de 3 pièces
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c u i t e s

GAUFRES

EDG228G
GAUFRES DE BRUXELLES
85 g - Carton de 24 pièces

EDG229G
GAUFRES DE LIÈGES
90 g - Carton de 27 pièces

EDG299G
GAUFRES DE BRUXELLES 
BOITE DE 4
85 g - Carton de 24 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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c u i t e s 

CRÊPES

EDG232G
MINI CRÊPES MOELLEUSES SUCRÉES ARÔME NATUREL DE VANILLE
ø 100 mm - 15 g - Carton de 180 pièces (12 flow-packs de 15 pièces)

EDG240G
CRÊPES AU BEURRE SUCRÉES VANILLÉES
ø 310 mm - 70 g - Carton de 84 pièces 
(14 flow-packs de 6 pièces)

EDG295G
CRÊPES GOURMANDES SUCRÉES
ø 350 mm - 70 g - Carton de 50 pièces 
(5 piles de 10 pièces en sachet PE)

EDG306G
CRÊPE RESTAURATION À PLAT
ø 280 mm - 80 g - Carton de 60 pièces
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c u i t s

PANCAKES

EDG230G
PANCAKES COEUR CHOCOLAT-NOISETTE
ø 90 mm - 60 g - Carton de 30 pièces

EDG244G
PANCAKES AU BEURRE
ø 90 mm - 25 g - Carton de 80 pièces
(16 piles de 5 en sachet PE)

EDG258G
PANCAKES COEUR FRAISE
ø 90 mm - 60 g - Carton de 30 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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c r u s

COOKIES

EDG296G
COOKIES CHOCOLAT BLANC ET FRAMBOISE
80 g - Carton de 90 pièces

EDG250G
COOKIES CRUS CHUNKS CHOCOLAT LAIT ET NOIR
80 g - Carton de 90 pièces

EDG321G
COOKIES TRIPLE CHOCOLAT
80 g - Carton de 90 pièces

EDG315G
COOKIES CARAMEL BEURRE SALÉ
80 g - Carton de 90 pièces

EDG216G
COOKIES PÂTE CHOCOLAT, PÉPITES CHOCOLAT NOIR ET BLANC
80 g - Carton de 96 pièces

EDG215G
COOKIES PÂTE NATURE PÉPITES DE CHOCOLAT
80 g - Carton de 96 pièces
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c u i t s

COOKIES
EDG237G
COOKIES TRIPLE CHOCOLAT 
75 g - Carton de 30 pièces

EDG226G
COOKIES CHUNKS CHOCOLAT NOIR ET LAIT
76 g - Carton de 30 pièces

EDG294G
MAXI COOKIE
100 g - Carton de 42 pièces



F E U I L L E T É S  	 1 0 6

Q U I C H E S  &  T A R T E S  S A L É E S 	 1 1 0

F O U G A S S E S  	 1 1 3

C R O Q U E S  	 1 1 4

T A R T I N E S  &  B A G U E T T E S 	 1 1 6

P A N I N I S  	 1 1 8

P A I N  À  S A N D W I C H 	 1 2 0

S P É C I A L I T É S  	 1 3 0 

P L A T S  C U I S I N É S 	 1 3 2

 • SNACKING •
s o m m a i r e

1 0 2



 • SN
ACKIN

G
 •

1 0 3
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NOUVEAUTÉS 2022

1 0 4

EDG422S
BURGER SIGNATURE
page 122 



•  S N A C K I N G  •

NOUVEAUTÉS 2022

1 0 5

EDG5005S
KIT PAKATA 
page 131
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FEUILLETÉS
c r u s 

EDG357S
FEUILLETÉ BRIOCHÉ LÉGUMES DU SOLEIL ET CHÈVRE
150 g - Carton de 30 pièces

EDG359S
FEUILLETÉ BRIOCHÉ COMTÉ CHORIZO
150 g - Carton de 40 pièces



•  S N A C K I N G  •
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FEUILLETÉS
c r u s

EDG322S
FEUILLETÉ HOT-DOG
150 g - Carton de 35 pièces

EDG477S
FEUILLETÉ MERGUEZ
150 g - Carton de 35 pièces

EDG351S
FEUILLETÉ DE SAUCISSE DE VOLAILLE HALAL
150 g - Carton de 35 pièces

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT



•  S N A C K I N G  •

1 0 8

FEUILLETÉS
c r u s 

EDG324S
FEUILLETÉ ROQUEFORT
110 g - Carton de 40 pièces

EDG320S
FEUILLETÉ CROTTIN DE CHAVIGNOL
120 g - Carton de 35 pièces

EDG318S
FEUILLETÉ COMTÉ
110 g - Carton de 40 pièces

EDG319S
FEUILLETÉ COMTÉ GRAND MODÈLE
200 g - Carton de 50 pièces

EDG325S
FEUILLETÉ VIANDE DE PORC
110 g - Carton de 40 pièces

EDG323S
FEUILLETÉ POULET POIREAU
140 g - Carton de 35 pièces

EDG326S
FEUILLETÉ VOLAILLE  PETITS LÉGUMES
175 g - Carton de 35 pièces

EDG396S
FEUILLETÉ VIANDE DE PORC 
GRAND MODÈLE
200 g - Carton de 50 pièces
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FEUILLETÉS
c r u s

EDG327S
ROULÉ JAMBON FROMAGE
120 g - Carton de 54 pièces

EDG307S
CHAUSSON FRITADA
ø 160 mm - 150 g - Carton de 40 pièces

EDG340S
PANIER JAMBON FROMAGE
120 g - Carton de 24 pièces

EDG491S
FEUILLETÉ CHÈVRE ÉPINARD
150 g - Carton de 20 pièces
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c r u e s  -  p â t e  f e u i l l e t é e

QUICHES & TARTES SALÉES

EDG373S
TARTE THON TOMATE
ø 125 mm - 200 g 
Carton de 18 pièces

EDG369S
TARTE SAUMON BROCOLIS
ø 125 mm - 200 g 
Carton de 18 pièces

EDG398S
TARTE THON TOMATE
ø 125 mm - 250 g 
Carton de 18 pièces

EDG397S
TARTE SAUMON BROCOLIS
ø 125 mm - 250 g 
Carton de 18 pièces

EDG375S
TARTE À LA VOLAILLE
ø 125 mm - 200 g 
Carton de 18 pièces

EDG399S
TARTE À LA VOLAILLE
ø 125 mm - 250 g 
Carton de 18 pièces

EDG384S
TARTE PIPERADE
ø 125 mm - 200 g - Carton de 18 pièces

EDG300S
TARTE PROVENÇALE PREMIUM  PÂTE FEUILLETÉE
200 g - Carton de 22 pièces
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c r u e s  -  p â t e  f e u i l l e t é e

QUICHES & TARTES SALÉES

EDG390S
QUICHE LORRAINE
ø 125 mm - 250 g - Carton de 18 pièces

EDG355S
QUICHE LORRAINE
ø 125 mm - 200 g - Carton de 18 pièces

EDG358S
TARTE AUX 3 FROMAGES
ø 125 mm - 200 g - Carton de 18 pièces

EDG392S
TARTE AUX 3 FROMAGES
ø 125 mm - 250 g - Carton de 18 pièces

EDG362S
TARTE AUX POIREAUX
ø 125 mm - 200 g - Carton de 18 pièces

EDG393S
TARTE AUX POIREAUX
ø 125 mm - 250 g - Carton de 18 pièces

EDG367S
TARTE OIGNONS
ø 125 mm - 200 g 
Carton de18 pièces

EDG395S
TARTE OIGNONS
ø 125 mm - 250 g 
Carton de18 pièces

EDG365S
TARTE CHÈVRE ÉPINARDS
ø 125 mm - 200 g 
Carton de18 pièces

EDG394S
TARTE CHÈVRE ÉPINARDS
ø 125 mm - 250 g 
Carton de18 pièces
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QUICHES & TARTES SALÉES

EDG360S
TARTE AUX POIREAUX PRÉCUITE
ø 145 mm - 200 g 
Carton de 12 pièces

EDG353S
QUICHE LORRAINE PRÉCUITE PÂTE BRISÉE
ø 145 mm - 200 g - Carton de 12 pièces
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EDG383S
TATIN AUX LÉGUMES DU SOLEIL  
À RÉCHAUFFER
ø 90 mm - 80 g 
Carton de 18 pièces

EDG348S
PIZZA REINE
ø 170 mm - 200 g - Carton de 10 pièces
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p r é c u i t e s

FOUGASSES

EDG343s
FOUGASSE AUX LARDONS
180 g - Carton de 20 pièces

EDG344s
FOUGASSE AUX 3 FROMAGES
180 g - Carton de 20 pièces

EDG370s
GOURMANDE AUX LARDONS
310 g 
Carton de 12 pièces (avec sachet)

EDG371s
GOURMANDE AU CHORIZO
310 g 
Carton de 12 pièces (avec sachet)

EDG372s
GOURMANDE AU CHÈVRE
310 g 
Carton de 12 pièces (avec sachet)
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p r é c u i t

CROQUES

EDG416S
CROQUE MONTAGNARD
220 g - Carton de 18 pièces

EDG417S
DOUBLE CROQUE TOASTÉ DINDE SAUCE BBQ
245 g - Carton de 24 pièces

EDG418S
DOUBLE CROQUE TOASTÉ 3 FROMAGES
225 g - Carton de 24 pièces

EDG419S
DOUBLE CROQUE TOASTÉ JAMBON FROMAGE
245 g - Carton de 24 pièces
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c r u  e t  p r é c u i t

CROQUES

EDG338S
CROQUE-MONSIEUR
220 g - Carton de 24 pièces

EDG347S
CROQUE CHÈVRE LARDONS
170 g - Carton de 24 pièces

EDG349S
CROQUE POMME DE TERRE LARDONS
220 g - Carton de 18 pièces

EDG379S
CROQUE BURGER CHEDDAR 
VIANDE 100% PUR BOEUF, ORIGINE FRANCE
230 g - Carton de 18 pièces

EDG312S
CROQUE CHÈVRE LARDONS
170 g - Carton de 24 pièces

EDG315S
CROQUE SAVOYARD
220 g - Carton de 18 pièces
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à  g a r n i r

TARTINES & BAGUETTES

EDG364S
TARTINE DE CAMPAGNE À GARNIR
*suggestion de présentation
210 x 110 mm - 50 g 
Carton de 126 pièces (7 sachets de 18)
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c r u e s  -  g a r n i e s

TARTINES & BAGUETTES

EDG387S
BAGUETTE FLAMBÉE
170 g - Carton de 18 pièces

EDG385S
BAGUETTE CAMPAGNARDE
170 g - Carton de 18 pièces

EDG386S
BAGUETTE AU FROMAGE DE CHÈVRE
170 g - Carton de 18 pièces

EDG309S
CIABATTA PAYSANNE
140 g - Carton de 24 pièces
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G A R N I S

PANINIS

EDG412S
PANINI À L’AMÉRICAINE
190 g - Carton de 12 pièces

EDG413S
PANINI AU POULET
190 g - Carton de 12 pièces

EDG314S
PANINI JAMBON FROMAGE
190 g - Carton de 12 pièces

EDG415S
PANINI MONTAGNARD TOASTÉ
230 g - Carton de 30 pièces
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à  g a r n i r

PANINIS

EDG304S
PANINI SÉSAME À GARNIR
130 g - Carton de 60 pièces

EDG341S
PANINI BLANC À GARNIR
120 g - Carton de 40 pièces
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à  g a r n i r

PAIN À SANDWICH

EDG361S
PAIN HOT-DOG
85 g - Carton de 48 pièces

EDG303S
PAIN BAGNAT
160 g - Carton de 36 pièces

EDG336S
PAIN NORDIQUE
ø 150 mm - 50 g - Carton de 96 pièces

EDG330S
TORTILLA DE BLÉ
ø 300 mm - 91 g - Carton de 108 pièces
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à  g a r n i r

PAIN À SANDWICH

EDG329S
BAGEL SÉSAME
115 g - Carton de 30 pièces

EDG337S
BUN SÉSAME
ø 120 mm - 80 g - Carton de 30 pièces

EDG339S
BUN BRIOCHÉ TRANCHÉ
ø 110 mm - 77 g - Carton de 45 pièces

EDG310s
PAIN BAGNAT BRIOCHÉ 
90 g - Carton de 25 pièces
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à  g a r n i r

PAIN À SANDWICH

EDG401S
FLAGUETTE MULTICÉRÉALES
100 g - Carton de 28 pièces

EDG421S
BURGER TIGRÉ
Ø 100 mm - 70 g - Carton de 36 pièces

EDG422S
BURGER SIGNATURE
80 g - Carton de 30 pièces nouveau
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à  g a r n i r

PAIN À SANDWICH

EDG346S
BAGUEL BRETZEL SÉSAME
TRANCHÉ
80 g - Carton de 42 pièces

EDG409S
BRETZ’BURGER® NON TRANCHÉ
Ø 110 mm - 65 g  
Carton de 35 pièces
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à  g a r n i r

PAIN À SANDWICH

EDG308S
FOCACCIA TOAST TRADITIONNEL
150 x 150 mm - 140 g 
Carton de 16 pièces

EDG345S
FOCACCIA TOAST AUX CÉRÉALES
150 x 150 mm - 140 g 
Carton de 16 pièces

EDG402S
FOCACCINO NATURE
110 g - Carton de 27 pièces
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à  g a r n i r

PAIN À SANDWICH

EDG378S
CIABATTA
280 mm - 160 g - Carton de 20 pièces

EDG391S
PAIN KEBAB
220 mm - 110 g - Carton de 30 pièces
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EDG317S
DEMI-BAGUETTE
340 mm - 170 g - Carton de 70 pièces

EDG410S
DEMI-BAGUETTE CÉLESTINE
240 mm - 140 g - Carton de 60 pièces
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à  g a r n i r

PAIN À SANDWICH

EDG306S
MORICETTE®

150 mm - 65 g - Carton de 40 pièces

EDG311S
DOUBLE MORICETTE®

240 mm - 120 g - Carton de 70 pièces

EDG403S
MORICETTE® BIO
150 mm - 65 g - Carton de 40 pièces

EDG406S
BAGUETTE MORICETTE® 
450 mm - 200 g - Carton de 35 pièces

EDG408S
BAGUETTE MORICETTE® MULTIGRAINES
450 mm - 200 g - Carton de 35 pièces

EDG404S
GRANDE MORICETTE® BIO
240 mm - 120 g - Carton de 60 pièces

EDG405S
MINI MORICETTE® BIO SANS GRAINE
100 mm - 25 g - Carton de 120 pièces
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à  g a r n i r

PAIN À SANDWICH

EDG350S
DEMI-BAGUETTE GOURMET PAVOT
270 mm - 140 g - Carton de 50 pièces

EDG352S
DEMI-BAGUETTE GOURMET SÉSAME 
270 mm - 140 g - Carton de 50 pièces

EDG354S
DEMI-BAGUETTE GOURMET GRAINES 
270 mm - 140 g - Carton de 50 pièces
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à  G A R N I R

PAIN À SANDWICH
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EDG374S
DEMI BAGUETTE VIENNOISE 
130 g - Carton de 60 pièces
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à  g a r n i r

PAIN À SANDWICH

EDG331S
BAGUETTINE NATURE ‘LES ESSENTIELS’’ 
FARINE LABEL ROUGE
Précuite sur sole
270 mm - 140 g - Carton de 50 pièces

EDG332S
BAGUETTINE MULTIGRAINS ‘LES ESSENTIELS’’ 
FARINE LABEL ROUGE
Précuite sur sole
270 mm - 140 g - Carton de 50 pièces

EDG333S
BAGUETTINE PAVOT ‘LES ESSENTIELS’’ 
FARINE LABEL ROUGE
Précuite sur sole
270 mm - 140 g - Carton de 50 pièces
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SPÉCIALITÉS

EDG334S
GALETTES DE BLÉ NOIR GOURMANDES À GARNIR
ø 350 mm - 80 g - Carton de 40 pièces
(4 piles de 10 en sachet PE)

EDG368S
CRÊPE TRADITIONELLE NON SUCRÉE
ø 290 mm - 50 g - Carton de 50 pièces
5 piles de 10 en sachet PE

EDG316S
BRETZEL
100 g - Carton de 80 pièces
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KIT PAKATA

EDG5005s
KIT PAKATA 
ø 240 mm - 100 g - Carton de 25 pièces
- 1 sachet PE de 25 grandes crêpes moelleuses enrichies en oeufs 
- 26 cartonnettes 
- 27 papiers alimentaires 
- 1 Fiche de recettes et « pas à pas » explicative.

nouveau

à  g a r n i r
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g r a t i n s  -  à  r é c h a u f f e r

PLATS CUISINÉS

EDG411S
GRATIN CHOUX FLEUR À RÉCHAUFFER
100 g - Carton de 40 pièces
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g r a t i n s  -  à  r é c h a u f f e r

PLATS CUISINÉS

EDG382S
GRATIN DE POMMES DE TERRE PREMIUM
100 g  - Carton de 20 pièces

EDG414S
GRATIN BROCOLIS À RÉCHAUFFER
100 g - Carton de 40 pièces
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EDG421R
MACARONS FRUITÉS
page 149
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NOUVEAUTÉS 2022
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EDG549R
MIRLITONS
page 153
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PAINS SURPRISE
s a l é s

EDG870R
TREFLE GARNI
pain surprise en forme de trèfle à 4 feuilles en pâte à bretzel (pain brioché légèrement salé)  
garni de 32 toasts au fromage frais ail et fines herbes, au saumon fumé, à la rillette de thon 
tomate basilic, au blanc de poulet pesto
260 mm - 800 g - Carton de 4 pièces

EDG405R
PAPILLON GARNI
20 toasts garnis de saumon fumé, jambon cuit, bacon, emmental, jambon cru Forêt Noire
250 x 170 mm - 530 g - Carton de 4 pièces

EDG408R
FEUILLE GARNIE 
20 toasts garnis de saumon fumé, jambon cuit, bacon, emmental, jambon cru Forêt Noire
220 mm - 530 g - Carton de 4 pièces

EDG866R
PAIN CAMPAGNARD GARNI
40 toasts garnis de saumon fumé, jambon blanc, bacon, emmental, jambon cru de la Forêt Noire
360 mm - 850 g - Carton de 5 pièces
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PAINS SURPRISE
s a l é s

EDG858R
PAIN SURPRISE ‘‘LE MÉDITERRANÉEN’’
50 sandwichs - sans coque :  
• Jambon Serrano sur un beurre basilic & ail
• Provolone piquante, roquette et éclats d’amandes
• Rillette de thon, olive noire et citron confit
• Tomates marinées, fromage de brebis et pesto basilic
• Délice d’aubergines, parmesan et éclats d’amandes
ø 155 mm - 920 g - Carton de 2 pièces

EDG900R
PAIN SURPRISE COFFRE CÉRÉALES 
40 sandwichs : Préparation au poivron - Préparation au fromage frais aux noix et figue - 
Jambon cru Fôret Noire - Saumon fumé
190 x 90 x100 mm - 750 g - Carton de 4 pièces

EDG859R
PAIN SURPRISE ‘‘LE 6 CÉRÉALES’’
50 sandwichs - avec coque :  
• Saumon fumé sur un beurre citronné
• Jambon Serrano sur une fine couche de beurre
• Fromage de chèvre accompagné de tomates aux herbes et de roquette
• Rillettes & éclats de noisettes
• Recette végétarienne à base de fromage frais aux figues et noix
Ø 200 mm - 1100 g - Carton de 2 pièces
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s a l é s

PAINS SURPRISE

EDG382R
KOUGELHOPF SALÉ
Brioche Alsacienne salée incrustée de lardons, de jambon, d’ail et de persil 
200 x 160 mm - 600 g - Carton de 6 pièces

EDG876R
KOUGELHOPF AUX 3 JAMBONS
36 toasts garnis de jambon sec, jambon cru de la Forêt 
Noire et jambon cuit.
160 x 120 mm - 600 g - Carton de 8 pièces

EDG901R
MICHE SURPRISE AUX CÉRÉALES GARNIE
32 toasts garnis de Fromage de chèvre et noix, Saumon fumé et fromage frais citronné, 
Pastrami et sauce à la moutarde à l’ancienne, Chorizo et préparation à base de poivrons.
ø 160 mm - 650 g - Carton de 4 pièces
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TOASTS & BOUCHÉES

EDG854R
MINI BROCHETTES APÉRITIVES
• 15 brochettes figue moelleuse, roulé de Comté, tomate marinée
• �15 brochettes olive noire Kalamon, mozzarella enrobée de 

pistache, tomate jaune marinée 
• �15 brochettes jambon Serrano, fromage de chèvre aux cranberries 

et pistache, ananas mariné
575 g - Carton de 45 pièces 

EDG855R
MINI CROQUES VÉGÉTARIENS TOMATE MOZZARELLA
40 mini croques végétariens tomate mozzarella et inclusions de 
graines de tournesol et courge 
pain de mie 2 plateaux de 20 mini croques
Réchauffer 10 à 15 min. à 200°C
320 g - Carton de 240 pièces (6 plateaux de 2 x 20)

EDG889R
MINI CROQUE JAMBON
Duo de pain de mie, tranche de jambon cuit et de béchamel et 
gratinés à l’emmental et à la béchamel
Réchauffer 10 à 15 min. à 200°C
480 g - Carton de 240 pièces (6 plateaux de 2 x 20)
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s a l é s

TOASTS & BOUCHÉES

EDG890R
MINI CANNELÉS SALÉS
Plateau de 60 bouchées : Tomate/basilic et aubergine/parmesan
Réchauffer 10 minutes à 180°C.
720 g - Carton de 60 pièces (1 plateau)

EDG853R
PLATEAU MINI WRAPS ‘‘TOUT EN COULEURS’’
Plateau de 48 bouchées, 4 recettes :
• Fromage de chèvre & légumes du soleil sur une tortilla tomate
• Saumon fumé & crème fromagère ciboulette sur une tortilla aux céréales
• Poulet & poivrons accompagnés d’une crème au curry sur une tortilla tomate
• Pastrami & crème à la moutarde sur une tortilla aux céréales
635 g - Carton de 48 pièces

EDG400R
PLATEAU ‘‘LE GOURMET CHIC’’
Plateau de 63 bouchées, 9 recettes : 
• Chiffonnade de noix de jambon, crème à la roquette / Mini-clafoutis aux herbes
• �Chiffonnade de saumon fumé sur crème citronnée, décor graines de sésame & poivrons rouges / Pain 

polaire
• �Bloc de foie gras avec inclusions de cranberries, courges et amandes sur un chutney de mangue / Pain 

de mie malté
• Crème pesto de fève, décor tomate cerise mi-séchée / Pain de mie à la tomate
• Délice de saumon à l’estragon décor de fève & graines de pavot / Mini-blinis
• Houmous de betterave, concombre et persil / Pain de mie cacao & malt
• Délice de poivrons rouges décor olive noire / Mini-cake aux olives
• Crème fromagère chèvre & segment de figue noire mi-séchée / Pain de mie malté
• Crevette marinée au piment sur crème curry et coco / Pain de mie aux épinards
590 g - Carton de 63 pièces (1 plateau)

nouvelle
recette
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TOASTS & BOUCHÉES

EDG856R
TACOS APÉRITIFS 
Plateau de 36 tacos, 3 recettes : 
• Tacos au poulet, courgette, sauce tomate, mozzarella
• Tacos au bœuf, poivrons, cheddar
• Tacos guacamole, maïs, haricot rouge, emmental
520 g - Carton de 36 pièces (1 plateau)

EDG857R
PLATEAU SAVEURS DES RÉGIONS 
Plateau de 61 canapés, 5 recettes : 
• �14 canapés à la normande : Pommes et crème de 

camembert de Normandie aux pommes, éclats de 
fruits secs, décor poudre de pistache et de noix / 
pain de mie au malt d’orge

• �12 canapés à la bretonne : crème citronnée aux 
échalotes, algues, vin blanc et saumon fumé /  
mini blinis blé noir

• �14 canapés à la provençale : Légumes du soleil 
marinés (poivrons rouges et jaunes, tomates) et 
olives noires, décor basilic / pain de mie façon 
ciabatta 

• �14 canapés à l’alsacienne : crème aux oignons façon 
flammekueche, décor de lardons cuits fumés et 
ciboulette / mini tartine de pâte à bretzel

• �7 canapés à la basque : délice de poivron au piment 
d’Espelette, chiffonnade de noix de jambon / mini 
clafouti au poivron rouge

635 g - Carton de 61 pièces (1 plateau)
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TOASTS & BOUCHÉES

EDG872R
PLATEAU ‘‘PRESTIGE GOURMAND’’
Plateau de 48 toasts :
Canapés garnis de dés de fromage de brebis, tarama de corail d’oursin et oeuf de truite, mousse de poir-
von et queue d’écrevisse, filet de canard et mousse de tapenade de carotte, saumon fumé et mousse de 
fromage frais citronné, terrine et champignons forestiers, poulet curry et mousse de tapenade d’asperge, 
mozzarella tomate séchée et mousse au pesto. 
280 g - Carton de 96 pièces (2 plateaux de 48)

EDG873R
PLATEAU DE 20 BOUCHÉES MORICETTE®

Tartare de saumon fumé, tomate mozarella, fromage frais ail et fines 
herbes bacon, crème de brie et noix
320 g - Carton de 80 pièces (4 plateaux)

EDG877R
PLATEAU DE 20 MICRO MORICETTES® GARNIES
Crème de concombre et jambon Serrano - tomate mozarella - 
coppa et poivrons - saumon fumé et friomage frais citronné 
400 g - Carton de 80 pièces (4 plateaux)



•  R É C E P T I O N  •

1 4 5

s a l é s

TOASTS & BOUCHÉES
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EDG903R
AMUSE-BOUCHES RIVOLI
Plateau de 48 canapés, 4 recettes : 
• Croque tomate mozza pesto 
• Rosti epinard artichaut
• Mini cake butternut
• Gougere bechamel comte
760 g - Carton de 48 pièces (1 plateau)

EDG895R
CANAPÉS DE TRADITION
• Cake aux oignons, chutney d’orange amère, magret de canard fumé
• �Financier aux tomates, crème au fromage de chèvre, tomate marinée et ciboulette
• �Pain noir, rillettes de poulet à la moutarde, tapenade de poivrons, pain blanc paprika
• Biscuit aux noix, crème au roquefort-noix, cube de roquefort
• Pain nordique moelleux au crabe, mousse d’avocats, zeste de citron
• Blini, crème au raifort-citron, anchois mariné, baies roses, aneth
• Biscuit au caramel, crémeux au bloc de foie gras, gelée de figues
• Cake aux poivrons, crème saveur crustacé, écrevisse marinée
• Blini crème citronnée, saumon fumé, mélange d’épices
Décongaltion : 3 à 4 heures
540 g - Carton de 54 pièces (1 plateau)

EDG894R
MINI QUICHES
5 recettes : chèvre-miel, saumon-épinards, légumes du soleil, 3 fromages et cèpes persillade.
Préchauffez le four 10 min à 170°C, réchauffez 20 à 25 min à 170°C ou 20 min à 180°C sans le 
moule pour obtenir une pâte bien croustillante.
450 g - Carton de 75 pièces (3 plateaux de 25 pièces)
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BOUCHÉES

EDG892R
MINI MUFFIN FOURRÉ BOURSIN® 
AIL ET FINES HERBES
Mini muffins courgette tomate fourrés au fromage 
à l’ail et aux fines herbes, décor pépites de courge
28 g - Carton de 42 pièces 

EDG891R
MINI MUFFIN FOURRÉ BOURSIN® POIVRE NOIR 
Mini muffins champignon poivre fourrés au 
fromage au poivre, décor graines de chia
28 g - Carton de 42 pièces 

EDG893R
MINI MUFFIN FOURRÉ BOURSIN® 
ÉCHALOTE ET CIBOULETTE
Mini muffins surgelés aubergine poivron rouge 
fourrés au fromage à l’échalote et ciboulette, 
décor graines de sésame courge
28 g - Carton de 42 pièces 

EDG321R
PETITE MADELEINE AU PESTO 
13 g - Carton de 100 pièces

EDG322R
PETITE MADELEINE JAMBON FROMAGE 
13 g - Carton de 100 pièces

EDG323R
PETITE MADELEINE FAÇON CURRY INDIEN
Madeleines au poulet et au curry avec arôme naturel
13 g - Carton de 100 pièces

EDG324R
PETITE MADELEINE FAÇON OLIVADE 
13 g - Carton de 100 pièces
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FEUILLETÉS

EDG902R
KIT MINI SNACKS SALÉS
Mini roulé fromage 35 g 
Mini roulé pizza 35 g 
Mini roulé Pesto 30 g
7500 g - Carton de 225 pièces

EDG374R
MINI FEUILLETÉS APÉRITIFS
• Allumette de fromage
• Pailleté tomate, 
• Feuilleté saucisse, 
• Croustillant aux anchois 
• Carré au fromage pesto
1 500 g - Carton de 5 sachets de 1 kg

EDG896R
FEUILLETÉS MÉDITERRANÉENS
• Feuilleté pur beurre à la tapenade d’olives noires et anchois.
• Feuilleté pur beurre au pesto et fromage de chèvre
• Feuilleté pur beurre tomate et basilic
1 500 g - Carton de 150 pièces 
(3 sachets de 50 pièces)
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MACARONS
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EDG504R
2 PLATEAUX DE 48 MACARONS
Chocolat, citron, framboise, vanille, pistache, caramel beurre salé 
1 152 g - Carton de 96 pièces (2 plateaux de 48)

EDG541R
MACARONS GOURMANDS
2 macarons citron, 2 café, 2 pistache, 2 framboise, 2 chocolat, 
2 saveur vanille 
40 g - Carton de 48 pièces (4 plateaux de 12)



•  R É C E P T I O N  •

1 4 9

MACARONS

EDG421R
MACARONS FRUITÉS
Coco, ananas, fraise, banane
430 g - Carton de 108 pièces (3 plateaux de 36)

EDG422R
MACARONS TRADITIONNELS
Chocolat, pistache, vanille, café
500 g - Carton de 108 pièces (3 plateaux de 36 pièces)
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MACARONS
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EDG459R
COQUES DE PETITS MACARONS
Blanc passion, brun chocolat, jaune citron, rose framboise, 
rouge fraise, vert pistache 
280 g - Carton de 216 pièces (3 plateaux de 72)

EDG409R
COQUES DE GROS MACARONS ‘‘FABRICATION ARTISANALE’’
Carton mono couleur : couleur chocolat, couleur citron, ou 
couleur framboise
Ø 70 mm - 4800 g - Carton de 192 pièces
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MACARONS

EDG884R
MINI MACARONS ‘‘NOTE GOURMANDE’’
PLATEAU DE 36 PIÈCES ‘‘SYMPHONIE PASQUIER’’
6 parfums : caramel pointe de sel, orange confite, noix de coco, 
figue, citron façon lemon curd, chocolat Gianduja
470 g - Carton de 144 pièces (4 plateaux de 36)

EDG548R
MINI MACARONS
6 parfums : pistache, saveur vanille, chocolat, framboise, café, citron 
924 g - Carton de 288 pièces (4 plateaux de 72)
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PETITS FOURS

EDG621R
PETITS FOURS ‘‘ENVIES SUCRÉES’’
Assortiment de 9 petits fours : tartelette citron, carré opéra, financier framboise, 
rectangle pistache, éclair café, éclair chocolat, carré pomme cassis, flan abricot, 
tartelette chocolat		
735 g - Carton de 212 pièces (4 plateaux de 53 pièces)

EDG886R
PETITS FOURS DÉLICATESSE
6 tartelettes citron, 6 triangles amande pistache, 6 fondants chocolat 
coco, 6 moelleux noisette cassis, 6 allumettes façon tiramisu, 6 
financiers coco passion, 6 croustillants chocolat caramel, 6 croquants 
praliné abricot 
Décongeler 5 h à 4°C		
553 g - Carton de 192 pièces (4 plateaux de 48 pièces)
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PETITS FOURS

EDG549R
MIRLITONS
Assortiment de 6 moelleux : moelleux noisette / décor noisettes 
caramélisées, moelleux griotte / décor amande bâtonnets, moelleux 
noix de coco, moelleux pistache et abricot / décor pistaches hachées, 
moelleux caramel et pomme caramélisée, moelleux chocolat, décor 
pépites de chocolat
545 g - Carton de 192 pièces 
(4 plateaux de 48 pièces)

EDG888R
PETITS FOURS ‘‘ÉLÉGANCE & CHOCOLAT’’
Assortiment de 8 petits fours : tartelette chocolat café, brownie noix 
de pécan, financier ganache chocolat, moelleux cacao banane, éclair 
chocolat, entremets gianduja, croustillant chocolat coco, fondant 
chocolat 
664 g - Carton de 192 pièces 
(4 plateaux de 48 pièces)

nouvelle
recette
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EDG383R
KOUGELHOPFS SUCRÉ À PARTAGER
400 g - Carton de 10 pièces 

EDG878R
KOUGELHOPFS SUCRÉ INDIVIDUEL
70 g - Carton de 72 pièces 

EDG897R
PETITS FOURS DE TRADITION
• 6 Financiers à la pistache, gelée d’abricot, pistache.
• 6 Biscuits aux amandes, mousse à la vanille, compotée de fraise 
aromatisée.
• 6 Eclairs, crème pâtissière au chocolat, glaçage au chocolat.
• 6 Almondines aux zestes de citron, crémeux au citron, zeste de 
citron semi-confit.
• 6 Opéras : biscuit imbibé au café, crème au beurre au café, 
ganache au chocolat, glaçage au chocolat.
• 6 Crumbles au caramel, crémeux caramel, saupoudrage crumble 
au caramel. 
• 6 Crumbles, compotée de framboise, décor chocolat blanc.
• 6 Crumbles au chocolat, ganache au chocolat, mousse au 
chocolat.
Laissez décongeler 2 h à 4°C après avoir retiré le film plastique.
695 g - Plateau de 48 pièces (1 plateau)

s u c r é s

PETITS FOURS
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EDG898R
FINANCIERS
• �8 Moelleux aux amandes, bâtonnets d’amandes.
• �8 Moelleux au chocolat, pépites de chocolat.
• �8 Moelleux aux amandes-noisettes, compotée de pommes.
• �8 Moelleux à la noix de coco.
• �8 Moelleux à la pistache, abricot,  

pistaches hachées.
• 8 Moelleux aux amandes et griotte.
Laisser décongeler à +4°C pendant 2 h.
540 g - Carton de 48 pièces (1 plateau)

EDG899R
PETITS FOURS MONTMARTRE
• �6 Crumbles, crémeux citron, zestes de citron et d’orange.
• �6 Moelleux à la noisette, crémeux praliné, amandes.
• �6 Financiers au citron vert, panna cotta à la noix de coco, gelée de 

framboise.
• �6 Financiers au caramel, crémeux chocolat au lait-caramel, noix de 

pécan caramélisées.
• �6 Choux, crémeux à la vanille, sucre glace.
• �6 Mini tartes Bourdaloue : crème d’amande, poire, amandes grillées.
• �6 Financiers au cacao, mousse au chocolat, crumble au cacao.
• �6 Biscuits, mousse à la vanille, gelée de mangue
Laisser décongeler à +4°C pendant 2 h.
540 g - Carton de 48 pièces (1 plateau)

s u c r é s

PETITS FOURS
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EDG677P
I/2 CADRE MACARON FRAMBOISE
page 161

EDG678P
I/2 CADRE OPÉRA
page 162

EDG679P
I/2 CADRE CROQUANT CHOCOLAT
page 162 

EDG565P
MACARON AU CHOCOLAT COUEUR COULANT PRALINÉ
page 165 
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ED570P
ÉCLAIR VANILLE GRAND MODÈLE
page 172 

EDG581P
ÉCLAIR GOURMAND VANILLE-FRAMBOISE
page 174 

EDG584P
ÉCLAIR GOURMAND VANILLE-CARAMEL BEURRE SALÉ
page 174 

EDG582P
ÉCLAIR GOURMAND VANILLE-CITRON
page 174 

EDG583P
ÉCLAIR GOURMAND VANILLE-PISTACHE
page 174 

EDG569P
MINI ÉCLAIR CHOCOLAT
page 191 

EDG572P
MINI ÉCLAIR CARAMEL
page 191 

EDG578P
MINI ÉCLAIR PISTACHE
page 191 

EDG571P
MINI ÉCLAIR CAFÉ
page 191 
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DEMI-CADRES

EDG511P
I/2 CADRE FRAISIER
Génoise blanche punchée kirsch, bavaroise saveur vanille 
avec demi-fraises, décor de velours blanc
270 x 340 mm - 2 317 g - Carton de 1 pièce 

EDG512P
I/2 CADRE FRAMBOISIER
Biscuit punché fruits des bois, bavarois vanille et framboises 
entières, décor biscuit dacquoise, amande, noisette et sucre 
glace.
270 x 340 mm - 2 000 g - Carton de 1 pièce 

EDG513P
I/2 CADRE FRAISE FRAMBOISE
Génoise blanche punchée kirsch, mousse famboise, 
glaçage fraise cassis
270 x 340 mm - 1 350 g - Carton de 1 pièce 

EDG519P
I/2 CADRE MANGUE PASSION
Génoise chocolat punchée d’un sirop rhum garnie de mousse mangue, 
recouverte de dés de fruits exotiques, d’une dacquoise coco et d‘une 
mousse caraïbe. Finition dés de fruits exotiques et nappage neutre.
270 x 340 mm - 2 460 g - Carton de 1 pièce 

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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DEMI-CADRES

EDG665P
I/2 CADRE CITRON DE SICILE
Biscuit dacquoise citron, croquant chocolat blanc, crème citron au 
jus de citron de Sicile et biscuit amande, mousse mascarpone au 
jus de citron de Sicile. Finition nappage citron et zestes de citron
270 x 340 mm - 2 260 g - Carton de 1 pièce 

EDG677P
I/2 CADRE MACARON FRAMBOISE
Mousse aromatisée à la vanille garnie de framboises entières, 
placée entre deux biscuit aux amandes et saupoudrée de sucre 
glace.
388 x 304 mm - 2 500 g - Carton de 1 pièce 

nouveau
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DEMI-CADRES

EDG528P
I/2 CADRE OPÉRA
Génoise chocolat, ganache, crème au beurre café punché 
café, finition miroir chocolat
270 x 340 mm - 2 378 g - Carton de 1 pièce 

EDG678P
I/2 CADRE OPÉRA CAFÉ CHOCOLAT
Feuilles de biscuits aux amandes imbibées au sirop de café, 
fourrées à la crème au beurre au café et d’une ganache au 
chocolat recouverte d’un glaçage au chocolat.
388 x 304 mm - 2 700 g - Carton de 1 pièce 

EDG679P
I/2 CADRE CROQUANT CHOCOLAT
Mousse au chocolat placée sur un croquant praliné et un 
biscuit aux amandes, décorée d’un velours au chocolat.
388 x 304 mm - 2 700 g - Carton de 1 pièce 

nouveau

nouveau
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DEMI-CADRES

EDG508P
I/2 CADRE EXOTIQUA
Génoise au cacao garnie de mousse passion mangue recouverte 
d’une génoise au cacao punché sirop kirsch et d’une mousse 
passion mangue. Finition nappage mangue passion et filaments 
de noix de coco.
270 x 340 mm - 1 500 g - Carton de 1 pièce 

EDG510P
I/2 CADRE FORÊT NOIRE
Sur génoise chocolat, superposition de mousse chocolat 
amer et griottes pochées, recouverte d’une génoise chocolat 
punchée sirop de griotte et d’une mousse chocolat blanc. 
Décor copeaux de chocolat et cacao poudre.
270 x 340 mm - 2 435 g - Carton de 1 pièce 

EDG518P
I/2 CADRE FEUILLANTINE
Biscuit, craquelin noisette, mousse au chocolat, finition 
praligrain et velours chocolat
270 x 340 mm - 2 010 g - Carton de 1 pièce 

EDG506P
I/2 CADRE TIRAMISU
Bavaroise au mascarpone sur biscuit imbibé au café et au 
rhum, finition velours choclat
270 x 340 mm - 2 050 g - Carton de 1 pièce 
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EDG534P
DOUCEUR CERISE GRIOTTE
ø 72 mm - 80 g - Carton de 16 pièces 

EDG557P
PYRAMIDE CHOCOLAT CARAMEL
70 x 70 mm - 60 g - Carton de 12 pièces 
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EDG551P
MOKA CHOCOLAT
95 g - Carton de 12 pièces 

EDG550P
MOKA CAFÉ
95 g - Carton de 12 pièces 

EDG545P
MERVEILLEUX AU CHOCOLAT
90 g - Carton de 12 pièces 

i n d i v i d u e l l e s

PÂTISSERIES
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PÂTISSERIES

EDG533P
TRUFFON
Ganache chocolat noir à 72% de cacao surmontée d’une mousse au chocolat à 58% de cacao. 
Il renferme un cœur de meringue croquant qui contraste avec le fondant du chocolat.
85 g - Carton de 16 pièces 

EDG553P
MOELLEUX AU CHOCOLAT FONDANT
100 g - Carton de 20 pièces 

EDG565P
MACARON AU CHOCOLAT COUEUR COULANT PRALINÉ
70 g - Carton de 24 pièces nouveau
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PÂTISSERIES

EDG562P
SAVARIN TREMPÉ NAPPÉ DÉCOR CHANTILLY
152 g - Carton de 12 pièces 

EDG652P
MONT-BLANC
65 g - Carton de 8 pièces 

EDg673P
FINGER FRAISIER
95 g - Carton de 8 pièces 

EDG671P
FINGER MOKA CAFÉ
75 g - Carton de 8 pièces 

EDG672P
FINGER CHOCOLAT NOIR
90 g - Carton de 8 pièces 
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EDG653p
VACHERIN VANILLE FRAMBOISE
85 g - Carton de 8 pièces 

EDG654p
VACHERIN VANILLE CARAMEL
85 g - Carton de 8 pièces 
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FONDANTS

EDG542P
FONDANT AU CHOCOLAT
90 g - Carton de 20 pièces 

EDG548P
FONDANT CHOCOLAT  CARAMEL AU BEURRE SALÉ
90 g - Carton de 20 pièces 
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CHOUX CHANTILLY

EDG648P
MILLEFEUILLE PARFUM VANILLE
135 g - Carton de 16 pièces 

EDG546P
MILLEFEUILLE
110 g - Carton de 17 pièces 

EDG527P
CHOUX CHANTILLY
90 g - Carton de 12 pièces 

EDG606P
CHOUX CHANTILLY
100 g - Carton de 9 pièces 
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PARIS-BREST

EDG595P
PARIS-BREST DÉCOR AMANDES ÉFFILÉES
80 g - Carton de 33 pièces 

EDG552P
PARIS-BREST
75 g - Carton de 24 pièces 

EDG605P
PARIS-BREST
90 g - Carton de 12 pièces 
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RELIGIEUSES

EDG598P
MAXI RELIGIEUSE AU CAFÉ
110 g - Carton de 24 pièces 

EDG596P
MAXI RELIGIEUSE AU CHOCOLAT
110 g - Carton de 24 pièces EDG559P

RELIGIEUSE PARFUM CHOCOLAT
120 g - Carton de 9 pièces 

EDG558P
RELIGIEUSE PARFUM CAFÉ
120 g - Carton de 9 pièces 
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ÉCLAIRS

EDG568P
ÉCLAIR AU CAFÉ GRAND MODÈLE
120 g - Carton de 18 pièces 

ED570P
ÉCLAIR AU CHOCOLAT GRAND MODÈLE
120 g - Carton de 18 pièces 

ED570P
ÉCLAIR VANILLE GRAND MODÈLE
120 g - Carton de 18 pièces 

nouveau
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ÉCLAIRS

EDG639P
ÉCLAIR PARFUM CAFÉ
70 g - Carton de 24 pièces 

EDG535P
ÉCLAIR PARFUM CAFÉ
90 g - Carton de 18 pièces 

EDG638P
ÉCLAIR PARFUM VANILLE
70 g - Carton de 24 pièces 

EDG537P
ÉCLAIR PARFUM VANILLE
90 g - Carton de 18 pièces 

EDG640P
ÉCLAIR PARFUM CHOCOLAT
70 g - Carton de 24 pièces 

EDG536P
ÉCLAIR PARFUM CHOCOLAT
90 g - Carton de 18 pièces 

EDG539P
ÉCLAIR CHOCOLAT-NOISETTES
70 g - Carton de 24 pièces 

EDG641P
ÉCLAIR AU CARAMEL D’ISIGNY
70 g - Carton de 24 pièces 

EDG643P
ÉCLAIR SPÉCULOOS
70 g - Carton de 24 pièces 

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT
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ÉCLAIRS

EDG564P
ÉCLAIR FAÇON SAINT-HONORÉ
85 g - Carton de 40 pièces 

EDG581P
ÉCLAIR GOURMAND VANILLE-FRAMBOISE
70 g - Carton de 20 pièces 

EDG584P
ÉCLAIR GOURMAND VANILLE-CARAMEL BEURRE SALÉ
70 g - Carton de 20 pièces 

EDG582P
ÉCLAIR GOURMAND VANILLE-CITRON
70 g - Carton de 20 pièces 

EDG583P
ÉCLAIR GOURMAND VANILLE-PISTACHE
70 g - Carton de 20 pièces 

nouveau

nouveau

nouveau nouveau
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ÉCLAIRS

EDG561P
SALAMBO VERT
80 g - Carton de 24 pièces 

EDG560P
SALAMBO ROSE
80 g - Carton de 24 pièces 

EDG555P
ÉCLAIR PÂTISSIER FONDANT 
À LA VANILLE
80 g - Carton de 60 pièces 
(emballés par 10)

EDG587P
ÉCLAIR FONDANT AU 
CHOCOLAT
80 g - Carton de 60 pièces 
(emballés par 10)

EDG588P
ÉCLAIR PÂTISSIER FONDANT 
AU CAFÉ
80 g - Carton de 60 pièces 
(emballés par 10)
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c u i t e s

TROPÉZIENNES
EDG642P
TROPÉZIENNE GARNIE RECTANGULAIRE 
AVEC BLISTER
480 g - Carton de 12 pièces 

EDG650P
TROPÉZIENNE INDIVIDUELLE
75 g - Carton de 12 pièces 

EDG675P
TROPÉZIENNE 
Ø 220 mm - 550 g - Carton de 5 pièces 
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c u i t e s

TROPÉZIENNES

EDG676P
TROPÉZIENNE PRÉDÉCOUPÉE 10 PARTS
Ø 260 mm - 750 g 
Carton de 4 pièces 

EDG500P
TROPÉZIENNE
900 g - Carton de 6 pièces 
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FLANS

EDG544P
MAXI FLAN NATURE ‘‘L’ÉCHO DU GOÛT’’
ø 270 mm - 2 000 g - Carton de 7 pièces 

EDG651P
MAXI FLAN CHOCOLAT
ø 270 mm - 2 000 g - Carton de 7 pièces 

EDG597P
FLAN TRADITION VANILLÉ 
Epais 28 mm - ø 280 mm 
2 300 g - Carton de 7 pièces 
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BANDES

EDG521P
BANDE FEUILLETÉE POMMES COMPOTE
540 x 120mm - 850 g 
Carton de 8 pièces 

EDG563P
BANDE AGRUME NOUGAT DE MONTÉLIMAR
370 x 120 mm - 950 g 
Carton de 4 pièces 
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a u x  p o m m e s

TARTES

EDG574P
TARTE AUX POMMES DÉCOUPÉE 
ø 290 mm - 750 g - Carton de 10 pièces 

EDG575P
TARTE NORMANDE AUX POMMES PUR BEURRE
ø 258 mm - 900 g - Carton de 4 pièces 

EDG573P
TARTE NORMANDE DÉCOUPÉE 
ø 290 mm - 750 g - Carton de 10 pièces 
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a u x  p o m m e s

TARTES

EDG577P
TARTE AUX POMMES PUR BEURRE 
ø 258 mm - 950 g - Carton de 4 pièces 

EDG579P
TARTE NORMANDE À LA RHUBARBE 
ET AUX POMMES PUR BEURRE
ø 258 mm - 900 g - Carton de 4 pièces 

EDG554P
TARTE TATIN 
ø 275 mm - 1400 g - Carton de 6 pièces 
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a u  c i t r o n

TARTES

EDG509P
TARTE AU CITRON MERINGUÉE
PÂTE SABLÉE PUR BEURRE
ø 270 mm - 1 000 g - Carton de 2 pièces 

EDG576P
TARTE AU CITRON 
ø 258 mm - 800 g - Carton de 5 pièces 

EDG670P
TARTE AU CITRON MERINGUÉE ‘‘À L’ITALIENNE’’
ø 256 mm - 1 000 g - Carton de 3 pièces 
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a u x  p o i r e s

TARTES

EDG514P
TARTE BOURDALOUE AUX POIRES
ø 270 mm - 950 g - Carton de 6 pièces 
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e t  g â t e a u  à  p a r t a g e r

TARTES

EDG540P
GÂTEAU BASQUE 
Ø 220 mm - 750 g - Carton de 12 pièces 

EDG655P
TARTE AUX FAMBOISES
Ø 270 mm - 800 g - Carton de 2 pièces 

EDG656P
TARTE AUX MYRTILLES
Ø 270 mm - 850 g - Carton de 2 pièces 
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m e r i n g u é e s

TARTELETTES

EDG658P
TARTELETTE FRAMBOISINE MERINGUÉE
Ø 100 mm - 130 g - Carton de 18 pièces 

EDG660P
TARTELETTE CITRON MERINGUÉE
Ø 85 mm - 90 g - Carton de 36 pièces 

EDG657P
TARTELETTE CITRON MERINGUÉE
Ø 100 mm - 130 g - Carton de 18 pièces 

EDG625P
TARTELETTE CITRON MERINGUÉE
100 g - Carton de 30 pièces (Emballées par 5)

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT



•  P Â T I S S E R I E  •

1 8 6

a u x  f r u i t s

TARTELETTES

EDG659P
TARTELETTE POIRES
Ø 85 mm - 100 g - Carton de 36

EDG664P
TARTELETTE CITRON
Ø 85 mm - 85 g - Carton de 36

EDG666P
TARTELETTE FRAMBOISES
Ø 85 mm - 100 g - Carton de 36 

EDG661P
TARTELETTE POMMES
Ø 85 mm - 95 g - Carton de 36 

EDG662P
TARTELETTE ABRICOTS
Ø 85 mm - 100 g - Carton de 36
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a u x  f r u i t s  e t  c h o c o l a t

TARTELETTES

EDG663P
TARTELETTE CHOCOLAT
Ø 85 mm - 80 g - Carton de 36 

EDG624P
TARTELETTE AUX POMMES
120 g - Carton de 40 pièces 
(Emballées par 10)

EDG623P
TARTELETTE AU CHOCOLAT
80 g - Carton de 40 pièces 
(Emballées par 10)

EDG608P
TARTELETTE FRAMBOISES
110 g - Carton de 30 pièces 
(Emballées par 5)
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t a t i n

TARTELETTES

EDG532P
TARTE TATIN INDIVIDUELLE
120 g - Carton de 40 pièces (4 x 10 pièces)

EDG515P
TARTELETTE TATIN
ø 100 mm - 130 g - Carton de 24 pièces 
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MINIS

EDG585P
MINI TARTELETTE TATIN
ø 48 mm - 45 g - Carton de 48 pièces 

EDG232P
MINI-TROPÉZIENNES
33 g - Carton de 24 pièces 

EDG501P
PERLES DE TROPÉZIENNES
22 g - Carton de 35 pièces 

EDG580P
MINI-FONDANTS
20 g - Carton de 96 pièces 
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MINIS

EDG556P
MINI-MILLEFEUILLES
25 g - Carton de 72 pièces 

EDG547P
MINI-ÉCLAIRS ASSORTIS
25 g - Carton de 72 pièces 

EDG541P
MINI-GÂTEAUX LUNCH
3 alvéoles de 24 minis : 3 millefeuilles, 3 croustillants 
chocolat, 3 Paris-Brest, 3 coques de Paris-Brest chantilly, 
3 tartelettes chocolat, 3 tartelettes pommes, 3 tartelettes 
citron, 3 tartelettes framboises
26 g - Carton de 72 pièces 

EDG526P
ÉCLAIR LUNCH CHOCOLAT
25 g - Carton de 24 pièces

EDG525P
MINI PARIS-BREST
20 g - Carton de 30 pièces
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MINIS

EDG569P
MINI ÉCLAIR CHOCOLAT
35 g - Carton de 48 pièces

EDG572P
MINI ÉCLAIR CARAMEL
35 g - Carton de 48 pièces

EDG578P
MINI ÉCLAIR PISTACHE
35 g - Carton de 48 pièces

EDG571P
MINI ÉCLAIR CAFÉ
35 g - Carton de 48 pièces

nouveau nouveau

nouveaunouveau
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EDG813PG
FOND DE TARTE FINGER SUCRÉ CRU
page 213
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NOUVEAUTÉS 2022
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EDG812PG
FOND DE TARTE FINGER SALÉ 
page 209
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PLAQUES
d e  p a i n

EDG735PG
PLAQUE DE PAIN NOIR CACAO ET MALT
400 x 300 mm - 250 g 
Carton de 10 pièces 
(2 paquets de 5 plaques)

EDG761PG
PLAQUE DE PAIN AUX ÉPINARDS
400 x 300 mm - 250 g 
Carton de 10 pièces 
(2 paquets de 5 plaques)

EDG729PG
PLAQUE DE PAIN DE MIE
400 x 300 mm - 250 g 
Carton de 20 pièces 
(4 paquets de 5 plaques)

EDG783PG
PLAQUE DE PAIN AUX ALGUES ET 2 SÉSAMES
400 x 300 mm - 250 g - Carton de 10 pièces 
(2 paquets de 5 plaques)

EDG710PG
PLAQUE DE PAIN DE MIE
400 x 300 mm - 250 g 
Carton de 10 pièces 
(2 paquets de 5 plaques)

EDG736PG
PLAQUE DE PAIN À LA TOMATE
400 x 300 mm - 250 g 
Carton de 10 pièces 
(2 paquets de 5 plaques)

EDG728PG
PLAQUE DE PAIN DE CAMPAGNE
400 x 300 mm - 250 g 
Carton de 10 pièces 
(2 paquets de 5 plaques)

EDG450PG
PLAQUES DE PAIN PANACHÉES :
CAMPAGNE, TOMATE, CACAO MALT, 6 CÉRÉALES
400x300 mm - 250 g - Carton de 20 pièces 
(4 paquets de 5 plaques)
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à  G A R N I R

PAINS SURPRISE

EDG453PG
PAIN SURPRISE CAMPAGNE 
ENTIÈREMENT TRANCHÉ À GARNIR 
ø 180 mm - 720 g - Carton de 6 pièces 

EDG786PG
PAIN SURPRISE CIABATTA À GARNIR SANS COQUE 
10 disques prétranchés
ø 155 mm - 620 g - Carton de 2 pièces 

EDG860PG
PAIN SURPRISE 6 CÉRÉALES 
A garnir - avec coque
10 disques prétranchés 
ø 200 mm  - 900 g - Carton de 2 pièces 

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT



•  P R Ê T  À  G A R N I R  •

1 9 8

BOUCHÉES À GARNIR

EDG703PG
MINI-BRIOCHES 4 COULEURS + TOPPING
(VERT + POLENTA, JAUNE OU ORANGE + PAVOT, ROUGE + SÉSAME)
ø 45 mm - 10 g - Carton de 100 pièces 

EDG726PG
MINI-MORICETTES® GRAINES (SÉSAME, PAVOT, NATURE)
25 g - Carton de 120 pièces 

EDG743PG
BOUCHÉE À GARNIR 
ø 100 mm - 90 g - Carton de 130 pièces 
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c u i t e s

BOUCHÉES À GARNIR

EDG867PG
BLINIS COCKTAIL AU BEURRE 
ø 35 mm - 3 g - Carton de 400 pièces 
(2 sachets PE  de 200)

EDG724PG
MINI-NAVETTES 
10 g - Carton de 60 pièces 

EDG725PG
NAVETTES 
15 g - Carton de 50 pièces 

EDG862PG
MINI-BRIOCHETTES 
10 g - Carton de 60 pièces 
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c u i t e s  p r ê t e s  à  g a r n i r

FEUILLES

EDG712PG
FEUILLE JOCONDE NATURE
580 x 375 x 7 mm - 410 g 
Carton de 12 pièces 

EDG751PG
FEUILLE GÉNOISE NATURE 
‘‘L’ÉCHO DU GOÛT’’
580 x 375 x 7 mm - 350 g 
Carton de 12 pièces 

EDG764PG
FEUILLE SUCCÈS
580 x 375 x 7 mm - 700 g 
Carton de 6 pièces 

EDG811PG
FEUILLE GÉNOISE CACAO
580 x 375 x 7 mm - 350 g 
Carton de 12 pièces 

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT



•  P R Ê T  À  G A R N I R  •

2 0 1

c u i t e s  p r ê t e s  à  g a r n i r

FEUILLES

EDG732PG
FEUILLE DÉCOR BULLES CACAO
580 x 375 x 7 mm - 330 g 
Carton de 6 pièces 

EDG733PG
FEUILLE DÉCOR BULLES ROSES
580 x 375 x 7 mm - 330 g 
Carton de 6 pièces 

EDG809PG
FEUILLE SUCCÈS
580 x 375 x 7 mm - 650 g 
Carton de 7 pièces 
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p u r  b e u r r e

PÂTES À CHOUX

EDG754PG
CHOU ST HONORÉ PUR BEURRE 
43 mm - 3,9 g - Carton de 200 pièces 

EDG749PG
ÉCLAIR NORMAL PUR BEURRE
128 mm - 14,5 g - Carton de 140 pièces 

EDG748PG
ÉCLAIR GRAND MODÈLE PUR BEURRE
157 mm - 19,5 g - Carton de 90 pièces 

EDG746PG
CHOU LUNCH PUR BEURRE
55 mm - 5,2 g - Carton de 120 pièces 

EDG747PG
CHOU NORMAL PUR BEURRE
76 mm - 15 g - Carton de 120 pièces 

EDG760PG
PARIS-BREST INDIVIDUEL PUR BEURRE 
95 mm - 20 g - Carton de 80 pièces 
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s t a n d a r d

PÂTES À CHOUX

EDG774PG
MINI-CHOU 
45 mm - 4 g - Carton de 500 pièces 

EDG777PG
MINI-ÉCLAIR 
65 mm - 3,5 g - Carton de 500 pièces 

EDG778PG
ÉCLAIR NORMAL 
130 mm - 13 g - Carton de 200 pièces 

EDG779PG
ÉCLAIR GÉANT 
160 mm - 16 g - Carton de 140 pièces 

EDG781PG
GLAND 
104 mm - 15 g - Carton de 150 pièces 

EDG775PG
CHOU LUNCH 
55 mm - 6 g - Carton de 400 pièces 

EDG776PG
CHOU NORMAL 
80 mm - 17 g - Carton de 140 pièces 

EDG780PG
PARIS-BREST INDIVIDUEL 
90 mm - 20 g - Carton de 150 pièces 
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PLAQUES
f e u i l l e t é e s

EDG794PG
PLAQUE FEUILLETÉE PIQUÉE 33% DE BEURRE 
400 x 600 x 2,8 mm - 700 g - Carton de 17 pièces 

EDG797PG
PLAQUE FEUILLETÉE NON PIQUÉE 33% DE BEURRE 
400 x 600 x 2,8 mm - 700 g - Carton de 17 pièces 

EDG731PG
PLAQUE FEUILLETÉE BEURRE CONCENTRÉ 32,5%   
400 x 600 x 2,8 mm - 714 g 
Carton de 14 pièces 

EDG740PG
PLAQUE FEUILLETÉE BEURRE CONCENTRÉ 32,5%    
400 x 600 x 3,5 mm - 910 g 
Carton de 12 pièces 
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PLAQUES
f e u i l l e t é e s  e t  p i z z a

EDG742PG
BLOC DE PÂTE FEUILLETÉE BEURRE 32,5%   
2 000 g - Carton de 8 pièces 

EDG741PG
PLAQUE FEUILLETÉE À LA MARGARINE   
400 x 600 x 2,5 mm - 625 g - Carton de 16 pièces 
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EDG702PG
PLAQUE PIZZA  
590 x 390 mm - 1 250 g 
Carton de 10 pièces 
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DISQUES
f e u i l l e t é s

EDG766PG
DISQUE FEUILLETÉ PUR BEURRE 33% 
ø 140 mm - 55 g 
Carton de 160 pièces 

EDG767PG
DISQUE FEUILLETÉ PUR BEURRE 33%    
ø 180 mm - 90 g 
Carton de 80 pièces 

EDG768PG
DISQUE FEUILLETÉ PUR BEURRE 33% 
ø 220 mm - 140 g 
Carton de 20 pièces 

EDG701PG
DISQUE FEUILLETÉ  PUR BEURRE 33% 
ø 260 mm - 220 g 
Carton de 20 pièces 

EDG769PG
DISQUE FEUILLETÉ PUR BEURRE 33% 
ø 290 mm - 260 g 
Carton de 18 pièces 

EDG770PG
DISQUE FEUILLETÉ PUR BEURRE 33% 
ø 320 mm - 330 g 
Carton de 18 pièces 
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b r i s é s

FONDS

EDG709PG
FOND BRISÉ STANDARD BORDS DROITS 
ø 100 mm - 41 g 
Carton de 150 pièces 

EDG700PG
FOND BRISÉ STANDARD BORDS DROITS 
ø 125 mm - 65 g 
Carton de 36 pièces 

EDG713PG
FOND BRISÉ SPÉCIAL TRAITEUR  
‘‘L’ÉCHO DU GOÛT’’
ø 100 mm - 60 g 
Carton de 84 pièces 

EDG714PG
FOND BRISÉ SPÉCIAL TRAITEUR  
‘‘L’ÉCHO DU GOÛT’’
ø 120 mm - 70 g 
Carton de 56 pièces 

EDG715PG
FOND BRISÉ SPÉCIAL TRAITEUR 
ø 220 mm - 230 g 
Carton de 14 pièces 

EDG716PG
FOND BRISÉ SPÉCIAL TRAITEUR 
ø 270 mm - 350 g 
Carton de 12 pièces 
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s a l é s

FONDS

EDG792PG
FOND DE TARTELETTE SALÉ BEURRE
ø 110 mm - 50 g 
Carton de 72 pièces 

EDG799PG
FOND DE TARTELETTE SALÉ MGV
ø 110 mm - 50 g 
Carton de 72 pièces 

EDG796PG
FOND DE TARTELETTE SALÉ BEURRE
ø 138 mm - 70 g 
Carton de 60 pièces 

EDG800PG
FOND DE TARTELETTE SALÉ MGV
ø 138 mm - 70 g 
Carton de 60 pièces 

EDG758PG
FOND DE TARTE SALÉ BEURRE
ø 220 mm - 225 g 
Carton de 16 pièces 

EDG801PG
FOND DE TARTE SALÉ MGV
ø 270 mm - 350 g 
Carton de 10 pièces 

EDG798PG
FOND DE TARTE SALÉ BEURRE 
H 40 mm - ø 270 mm - 350 g 
Carton de 10 pièces 

EDG810PG
FOND DE TARTELETTE SALÉ BORD HAUT
ø 95 mm - 70 g 
Carton de 30 pièces 

EDG771PG
MINI FOND DE TARTE SALÉ 
ø 60 mm - 15 g 
Carton de 225 pièces 

EDG756PG
MINI FOND DE TARTE SALÉ 
AU SEL DE GUÉRANDE
ø 45 mm - 8 g 
Carton de 176 pièces 
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EDG793PG
FOND FEUILLETÉ 
ø 100 mm - 50 g - Carton de 36 pièces 

EDG812PG
FOND DE TARTE FINGER SALÉ 
140 x 45 x 21 mm - 32 g - Carton de 70 pièces 

EDG795PG
MAXI FOND FEUILLETÉ 
ø 270 mm - 250 g - Carton de 8 pièces 
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FONDS

EDG782PG
FOND DE TARTELETTE SUCRÉ BEURRE 
ø 110 mm - 50 g 
Carton de 96 pièces 

EDG723PG
FOND DE TARTELETTE SUCRÉ BEURRE 
ø 85 mm - 30 g 
Carton de 144 pièces 

EDG784PG
FOND DE TARTE SUCRÉ BEURRE 
ø 180 mm - 178 g 
Carton de 16 pièces 

EDG785PG
FOND DE TARTE SUCRÉ BEURRE 
ø 220 mm - 225 g 
Carton de 16 pièces 

EDG790PG
FOND DE TARTE SUCRÉ BEURRE 
ø 260 mm - 300 g 
Carton de 18 pièces 

EDG791PG
FOND DE TARTE SUCRÉ BEURRE HAUTEUR 40 MM
ø 270 mm - 350 g 
Carton de 10 pièces 
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FONDS
EDG717PG
FOND SUCRÉ
ø 85 mm - 30 g - Carton de 112 pièces 

EDG718PG
FOND SUCRÉ ‘‘L’ÉCHO DU GOÛT’’
ø 100 mm - 45 g - Carton de 100 pièces 

EDG719PG
FOND SUCRÉ 
ø 240 mm - 250 g - Carton de 16 pièces 

EDG720PG
FOND SUCRÉ 
ø 270 mm - 330 g - Carton de 16 pièces 

EDG704PG
FOND SUCRÉ BEURRE BORD ÉVASÉ FESTONNÉ
ø 80 mm - 28 g - Carton de 100 pièces 

EDG706PG
FOND SUCRÉ BEURRE BORD DROIT ÉVASÉ
ø 90 mm - 45 g - Carton de 100 pièces 

EDG707PG
FOND SUCRÉ BEURRE BORD DROIT
ø 100 mm - 41 g -  Carton de 150 pièces 

EDG708PG
FOND SUCRÉ BEURRE BORD CANNELÉ
ø 225 mm - 220 g - Carton de 15 pièces 
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FONDS

EDG788PG
FOND DE TARTE SUCRÉ CARRÉ
90 x 90 mm - 40 g - Carton de 40 pièces 

EDG752PG
FOND DE TARTE SUCRÉ TRIANGLE
147 x 147 x 85 mm - 40 g - Carton de 80 pièces 

EDG759PG
FOND DE TARTE SUCRÉ RECTANGLE
143 x 48 mm - 47 g - Carton de 63 pièces 

EDG757PG
MINI FOND DE TARTE SUCRÉ
ø 45 mm - 8 g - Carton de 176 pièces 

EDG772PG
MINI FOND DE TARTE SUCRÉ
ø 60 mm - 15 g - Carton de 225 pièces 
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FONDS

EDG813PG
FOND DE TARTE FINGER SUCRÉ CRU
140 x 45 x 21  mm - 32 g - Carton de 70 pièces 

EDG744PG
FOND SUCRÉ FORME ÉCLAIR 
140 mm - 29 g 
Carton de 48 pièces 

CRUCRU PRÉCUITPRÉCUIT FAIRE POUSSERFAIRE POUSSER PRÊT À GARNIRPRÊT À GARNIR PRÊT À SERVIRPRÊT À SERVIR PRÊT À CUIREPRÊT À CUIRE DÉCONGÉLATIONDÉCONGÉLATION REPOSREPOSCUITCUIT

nouveau
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GLACES ARTISANALES 
PARFUMS ASSORTIS
Bac de 2,5 Litres /1 625 g

GLACES CHARLY 
PARFUMS ASSORTIS
Bac de 5 Litres / 2 800 g
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SORBETS ARTISANAUX 
PARFUMS ASSORTIS
Bac de 2,5 Litres /1 625 g

De nombreux parfums disponibles, rensiegnez-vous ! 
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INDEX
Viennoiserie

EDG221V	 Brioche couronne beurre ................................................ Ø 195 mm.................500 g........ P 42
EDG115V	 Brioche feuilletée spirale beurre fin - kit............................................................330 g........ P 42
EDG222V	 Brioche Nanterre beurre..........................................................................................480 g........ P 43
EDG102V	 Brioche Suisse au chocolat 11% beurre fin..................................................... 120 g........ P 38
EDG128V	 Brioche tressée au beurre.......................................................................................450 g........ P 43
EDG223V	 Briochette ronde nature ............................................................................................60 g........ P 43
EDG224V	 Briochette ronde nature ............................................................................................90 g........ P 43
EDG123V	 Chausson à la pâte à tartiner aux noisettes .................................................... 100 g........ P 34
EDG228V	 Chausson aux pommes BIO 18,5% beurre.......................................................110 g........ P 33
EDG184V	 Chausson aux pommes compote 15,5% beurre............................................120 g........ P 32
EDG190V	 Chausson aux pommes framboise doré rayé 22,5% beurre..................... 100 g........ P 32
EDG188V	 Chausson aux pommes ‘‘Gamme Alliance’’ .....................................................100 g........ P 33
EDG169V	 Chausson aux pommes morceaux 22,5% beurre......................................... 140 g........ P 32
EDG183V	 Chausson aux pommes ‘‘Reflets de Gelfin’or’’ 33% beurre........................140 g........ P 32
EDG105V	 Chocobar ..........................................................................................................................70 g........ P 41
EDG179V	 Couronne feuilletée nature aux éclats de sucre.............................................500 g........ P 40
EDG209V	 Croissant AOP 28% beurre ........................................................................................70 g........ P 21
EDG127V	 Croissant ‘‘Authentique’’ 23% beurre ...................................................................65 g........ P 25
EDG144V	 Croissant ‘‘Authentique’’ 23% beurre ...................................................................75 g........ P 25 
EDG180V	 Croissant beurre extra fin 25% beurre extra fin.................................................70 g ....... P 24
EDG145V	 Croissant choco-noisettes.........................................................................................85 g........ P 27
EDG138V	 Croissant courbé 28% beurre...................................................................................70 g........ P 20
EDG113V	 Croissant courbé “Eclat du Terroir” 23% beurre fin.........................................70 g........ P 23
EDG140V	 Croissant courbé prépoussé “Eclat du terroir” 23% beurre fin...................70 g........ P 28
EDG182V	 Croissant courbé ‘‘Reflets de Gelfin’or’’ 23% beurre........................................70 g........ P 27
EDG158V	 Croissant droit 24% beurre........................................................................................70 g........ P 20
EDG106V	 Croissant ‘‘Eclat du Terroir’’ 23% beurre AOP ....................................................70 g........ P 23
EDG143V	 Croissant fourré cacao noisette 18% beurre fin topping chocolat............90 g........ P 29
EDG141V	 Croissant fourré framboise 18% beurre fin.........................................................90 g........ P 29
EDG186V	 Croissant ‘‘Gamme Alliance’’.....................................................................................60 g........ P 27
EDG107V	 Croissant ‘‘Gourmet’’ 27% beurre............................................................................70 g........ P 25
EDG215V	 Croissant ‘‘L’Audacieux’’ 21% pur beurre et levain...........................................70 g........ P 21
EDG225V	 Croissant ‘‘L’Audacieux’’21% pur beurre et levain............................................80 g........ P 21 
EDG191V	 Croissant “L’Echo du Goût” 21% beurre fin.........................................................71 g........ P 23 
EDG225V	 Croissant ‘‘Les Compagnons’’ 27% pur beurre..................................................70 g........ P 21
EDG139V	 Croissant ‘‘Les Créations d’Honoré’’ 22% beurre fin........................................70 g........ P 24
EDG100V	 Croissant ‘‘Les Irrésistibles’’ 22% beurre fin .......................................................65 g........ P 22
EDG216V	 Croissant ‘‘Les Irrésistibles’’ 22% beurre fin........................................................75 g........ P 22
EDG226V	 Croissant pré-doré Bio 23,5% beurre ....................................................................65 g........ P 26
 EDG116V	 Croissant prépoussé 23% beurre fin .....................................................................60 g........ P 28
EDG147V	 Croissant prépoussé ‘‘Eclat du Terroir’’ 23% beurre AOP...............................80 g........ P 28
EDG218V	 Croissant prépoussé ‘‘Reflets de Gelfin’or’’ 22,5% beurre.............................75 g ....... P 28
EDG101V	 Croissant ‘‘Prestige’’ 28% beurre ............................................................................75 g ....... P 25
EDG149V	 Croissant pur beurre.....................................................................................................70 g........ P 29
EDG109V	 Croissant ‘‘Reflets’’ de Gelfin’or 23% pur beurre ..............................................65 g........ P 27
EDG114V	 Croissant ‘‘Reflets’’ de Gelfin’or 23% pur beurre...............................................75 g........ P 27
EDG117V	 Gâche...............................................................................................................................550 g........ P 43
EDG204V	 Maxi Finger chocolat 11% beurre fin......................................................................90 g........ P 39
EDG206V	 Maxi Finger pomme cannelle 12% beurre fin.....................................................90 g........ P 39
EDG202V	 Maxi Finger praline 11% beurre fin..........................................................................90 g........ P 39
EDG197V	 Maxi Pain au chocolat 2 barres 18,5% beurre fin...........................................120 g........ P 12
EDG196V	 Maxi Pain aux raisins 15% beurre..........................................................................140 g........ P 30
EDG142G	 Mini chausson aux pommes doré rayé 27% beurre.........................................40 g........ P 47
EDG176V	 Mini chausson aux pommes ‘‘Les Savoureux’’ 19% beurre fin....................40 g........ P 45
EDG214V	 Mini chausson aux pommes ‘‘Reflets de Gelfin’or’’ 37% beurre..................40 g........ P 46
EDG160V	 Mini croissant 19% beurre..........................................................................................25 g........ P 47
EDG132V	 Mini croissant ‘‘Eclat du Terroir’’ 23% beurre fin AOP......................................25 g........ P 44
EDG166V	 Mini croissant ‘‘Les Irrésistibles’ 21% beurre fin................................................25 g........ P 48
EDG173V	 Mini croissant ‘‘Les Savoureux’’ 23% beurre fin.................................................20 g........ P 45
EDG120V	 Mini croissant prépoussé 23% beurre AOP.........................................................20 g........ P 48
EDG211V	 Mini croissant ‘‘Reflets de Gelfin’or’’.......................................................................25 g........ P 46
EDG161V	 Mini pain au chocolat 21,5% beurre.......................................................................30 g........ P 47
EDG133V	 Mini pain au chocolat ‘‘Eclat du Terroir’’ 20% beurre fin AOP.......................30 g........ P 44 
EDG164V	 Mini pain au chocolat ‘‘Les Irrésistibles’ 19% beurre fin.................................28 g........ P 48
EDG174V	 Mini pain au chocolat ‘‘Les Savoureux’’ 20% beurre fin..................................28 g........ P 45
EDG212V	 Mini pain aux chocolat ‘‘Reflets de Gelfin’or’’ 20,5% beurre.........................30 g........ P 46
EDG162V	 Mini pain aux raisins 13,5% beurre .........................................................................35 g........ P 47
EDG134V	 Mini pains aux raisins ‘‘Eclat du Terroir’’ 20% beurre fin AOP........................25 g........ P 44 
EDG175V	 Mini pain aux raisins ‘‘Les Savoureux’’ 14% beurre fin.....................................30 g........ P 45
EDG124V	 Mini pain aux raisins prépoussé .14% beurre AOP.............................................30 g........ P 48
EDG213V	 Mini pain aux raisins ‘‘Reflets de Gelfin’or’’22,5% beurre...............................35 g........ P 46
EDG172V	 Mini torsade pépites de chocolat 16% beurre...................................................40 g........ P 47
EDG167V	 Mini viennoiseries lunch beurre AOP Assortiment....................................30-35 g........ P 48
EDG156V	 Mix de 4 mini friandises (torsade, jésuite, finger, pain framboise).......28-40 g........ P 49
EDG200V	 Oreillette abricot à faire pousser..........................................................................125 g........ P 40
EDG159V	 Pain au chocolat 2 barres 21% beurre...................................................................80 g ....... P 12 
EDG210V	 Pain au chocolat AOP 25,5% beurre.......................................................................80 g........ P 13
EDG168V	 Pain au chocolat ‘‘Authentique’’ 23% beurre.....................................................75 g........ P 14
EDG171V	 Pain au chocolat ‘‘Authentique’’ 23% beurre.....................................................85 g........ P 14
EDG104V	 Pain au chocolat ‘‘L’Audacieux’’ 18,5% beurre...................................................80 g........ P 13
EDG185V	 Pain au chocolat beurre 21,5% extra-fin..............................................................80 g........ P 15
EDG155V	 Pain au chocolat ‘‘Les Compagnons’ 24% beurre.............................................80 g........ P 13
EDG150V	 Pain au chocolat ‘‘Les Créations d’Honoré’’ 20% beurre fin.........................80 g........ P 10
EDG217V	 Pain au chocolat ‘‘Irrésistible’’ 20% beurre fin....................................................85 g........ P 10

EDG192V	 Pain au chocolat ‘‘L’Echo du Goût’’ 21 % beurre fin.........................................80 g........ P 10
EDG125V	 Pain au chocolat «Eclat du Terroir» 21% beurre AOP......................................80 g........ P 10
EDG108V	 Pain au chocolat ‘‘Les Irrésistibles’’ 20% beurre fin..........................................75 g........ P 11
EDG187V	 Pain au chocolat «Gamme Alliance»......................................................................70 g........ P 16
EDG126V	 Pain au chocolat ‘‘Gourmet’’ 27% beurre.............................................................80 g........ P 15
EDG151V	 Pain au chocolat Héritage 21% de beurre...........................................................75 g........ P 18
EDG227V	 Pain au chocolat pré-doré BIO 21% beurre.........................................................75 g........ P 16
EDG130V	 Pain au chocolat prépoussé 21% de beurre.......................................................75 g........ P 17
EDG129V	 Pain au chocolat prépoussé à la crème pâtissière 14% beurre fin............95 g........ P 17
EDG148V	 Pain au chocolat prépoussé ‘‘Eclat du Terroir’’ 21% beurre AOP................80 g........ P 17
EDG112V	 Pain au chocolat prépoussé noisettes.............................................................. 120 g........ P 17
EDG219V	 Pain au chocolat prépoussé Refets de Gelfin’or 23% beurre.......................75 g........ P 18
EDG103V	 Pain au chocolat ‘‘Prestige’’ 28% beurre..............................................................85 g........ P 15
EDG118V	 Pain au chocolat Reflets de Gelfin’or 23% beurre.............................................75 g........ P 16
EDG119V	 Pain au chocolat Reflets de Gelfin’or 20% beurre.............................................85 g........ P 16
EDG146V	 Pain aux raisins ‘‘Eclat du Terroir’’ 20% beurre AOP...................................... 130 g........ P 31
EDG136V	 Pain aux raisins feuilleté.......................................................................................... 125 g........ P 30
EDG189V	 Pain aux raisins ‘‘Gamme Alliance’’.......................................................................100 g........ P 30
EDG135V	 Pain aux raisins prépoussé 14% de beurre ......................................................110 g........ P 31
EDG121V	 Pain aux raisins “Reflets de Gelfin’or’’ 23% beurre ....................................... 120 g........ P 31
EDG178V	 Pain fourré cacao noisette 18% beurre................................................................80 g........ P 19
EDG165V	 Pain fourré chocolat blanc et framboise topping sucre..............................100 g........ P 19
EDG177V	 Pain triple chocolat fourré chocolat au lait et blanc.....................................100 g ....... P 19 
EDG5004V	 Roulé au chocolat Milka® ............................................................................................xx g........ P 35
EDG193V	 Suisse pépites de chocolat.....................................................................................120 g........ P 38
EDG137V	 Torsade chocolat 9% beurre fin............................................................................120 g........ P 36
EDG336V	 Torsade feuilletée à partager 23% beurre ........................................................250 g ....... P 37
EDG110V	 Torsade framboise 11% beurre fin...................................................................... 110 g........ P 36
EDG195V	 Torsade pépites de chocolat 12,5% beurre......................................................100 g........ P 36
EDG207V	 Torsade tout chocolat 11,5% beurre fin...............................................................90 g........ P 37
EDG157V	 Tresse aux Noix de Pécan............................................................................................95 g........ P 41
EDG194V	 Triangle aux amandes 20,5% beurre...................................................................100 g........ P 40

Pain
EDG815PA	 Baguette crue 57 cm.............................................................. 570 mm.................300 g........ P 54
EDG869PA	 Baguette crue 64 cm.............................................................. 640 mm.................330 g........ P 54
EDG839PA	 Baguette campagne ‘‘Gamme Essentiels’’.......................................................280 g........ P 57
EDG810PA	 Baguette campagne précuite............................................. 480 mm.................270 g........ P 59
EDG817PA	 Baguette Célestine.................................................................. 440 mm.................280 g........ P 57
EDG845PA	 Baguette Incontournable nature..........................................................................280 g........ P 56
EDG838PA	 Baguette ‘‘Gamme Essentielle’’ farine LR ...................... 500 mm.................280 g........ P 56 
EDG890PA	 Baguette ‘‘L’Authentique’’ sur sole avec sachet.............................................280 g........ P 58
EDG812PA	 Baguette pavot ........................................................................ 480 mm.................270 g........ P 59
EDG803PA	 Baguette pointue Maryline ‘‘Gamme Excellence du Goût’’........................280 g........ P 59
EDG852PA	 Baguette précuite ................................................................... 570 mm.................280 g........ P 57
EDG843PA	 Baguette précuite ................................................................... 580 mm.................280 g........ P 56
EDG800PA	 Baguette précuite ................................................................... 680 mm.................280 g........ P 56
EDG811PA	 Baguette sésame........................................................................................................270 g........ P 59
EDG808PA	 Baguette viennoise ................................................................ 540 mm.................290 g........ P 54 
EDG850PA	 Demi-baguette farinée.......................................................... 260 mm.................140 g........ P 58
EDG844PA	 Déjeunette Incontournable nature.................................. 270 mm.................140 g........ P 64
EDG821PA	 Mini baguette campagne............................................................................................45 g........ P 63
EDG822PA	 Mini baguette céréales................................................................................................45 g........ P 63
EDG837PA	 Mini pain Incontournable nature..........................................80 mm....................40 g........ P 64
EDG814PA	 Mini pérène campagne ............................................................80 mm....................70 g........ P 62
EDG816PA	 Mini pérène multi-céréales ....................................................80 mm....................70 g........ P 62
EDG801PA 	 Pain carré nature Gamme Essentielle farine LR................................................40 g........ P 64
EDG871PA	 Pain long ..................................................................................... 640 mm.................530 g........ P 54
EDG841PA	 Pain précuit................................................................................ 570 mm.................470 g........ P 55
EDG825PA	 Pain précuit................................................................................ 680 mm.................430 g........ P 55
EDG809PA 	 Pain rectangulaire Gamme Essentielle farine LR..............................................55 g........ P 64
EDG832PA	 Pavé pérène campagne......................................................... 300 mm.................450 g........ P 60
EDG835PA	 Pavé pérène multi-céréales ................................................ 280 mm.................450 g........ P 61
EDG823PA	 Pavé pérène semi-complet.................................................. 280 mm.................400 g........ P 61
EDG806PA	 Petit pain gourmand multicéréales............................90 x 60 mm....................50 g........ P 65
EDG805PA	 Petit pain gourmand nature au blé.............................90 x 60 mm....................50 g........ P 65
EDG802PA	 Petit pain gourmand noix et figues.............................90 x 60 mm....................50 g........ P 65
EDG807PA	 Petit pain gourmand seigle citron...............................90 x 60 mm....................50 g........ P 65
EDG842PA	 Petit pain Incontournable nature...................................... 110 mm....................55 g........ P 64 
EDG864PA	 Rustiguette précuite............................................................... 540 mm.................270 g........ P 57
EDG848PA	 Rustiguette précuite céréales............................................ 540 mm.................270 g........ P 57

Grignotage
EDG297G	 Apple pie.....................................................................................................................1 800 g........ P 96
EDG5003G	 Banana bread 10 parts..............................................................................................870 g........ P 95
EDG267G	 Beignet abricot................................................................................................................75 g........ P 72
EDG205G	 Beignet bretzel................................................................................................................70 g........ P 72
EDG264G	 Beignet choco-noisettes............................................................................................75 g........ P 72
EDG265G	 Beignet framboise.........................................................................................................75 g........ P 72
EDG263G	 Beignet nature................................................................................................................55 g........ P 72
EDG266G	 Beignet pomme..............................................................................................................75 g........ P 72
EDG303G	 Brioche perdue...............................................................................................................80 g........ P 93
EDG5001G	 Brownie10 parts..........................................................................................................870 g........ P 95
EDG288G	 Brownie noix de pécan.................................................................................................80 g........ P 94
EDG219G	 Bugnes à la fleur d’oranger cuites vrac.................................................................20 g........ P 94
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INDEX
EDG218G	 Bugnes natures cuites vrac........................................................................................20 g........ P 94
EDG305G	 Cake citron découpé 18 parts ...............................................................................600 g........ P 96
EDG328G	 Cannelé à la vanille........................................................................................................60 g........ P 90
EDG325G	 Cannelé au chocolat.....................................................................................................60 g........ P 90
EDG210G	 Cannelé de Bordeaux ..................................................................................................60 g........ P 90
EDG208G	 Cannelé de Bordeaux bouchées..............................................................................17 g........ P 90
EDG207G	 Cannelé de Bordeaux lunch.......................................................................................30 g........ P 90
EDG348G	 Cannelé citron.................................................................................................................60 g........ P 91
EDG346G	 Cannelé framboise........................................................................................................60 g........ P 91
EDG347G	 Cannelé rhum-coco......................................................................................................60 g........ P 91
EDG5002G	 Carrot cake 10 parts...................................................................................................860 g........ P 95
EDG314G	 Chouquettes MGV..........................................................................................................14 g........ P 89
EDG211G	 Chouquettes pur beurre.............................................................................................14 g........ P 89
EDG246G	 Chouquettes maxi pur beurre...................................................................................25 g........ P 89
EDG315G	 Cookies caramel beurre salé.....................................................................................80 g .....P 100
EDG296G	 Cookies chocolat blanc et framboise....................................................................80 g......P 100
EDG226G	 Cookies chunks de chocolat noir et lait................................................................76 g......P 101
EDG250G	 Cookies crus chunks de chocolat lait et noir......................................................80 g......P 100
EDG216G	 Cookies pâte chocolat pépites de chocolat noir et blanc.............................80 g .....P 100
EDG215G	 Cookies pâte nature pépites de chocolat............................................................80 g......P 100
EDG237G	 Cookies triple chocolat................................................................................................75 g......P 101
EDG321G	 Cookies triple chocolat................................................................................................80 g......P 100
EDG240G 	 Crêpes au beurre sucrées vanillées..............................Ø 310 mm....................70 g........ P 98
EDG295G	 Crêpes gourmandes sucrées..........................................Ø 350 mm....................70 g........ P 98
EDG306G	 Crêpes restauration à plat ...............................................Ø 280 mm....................80 g........ P 98
EDG276G	 Donut choconut garniture chocolat noisette....................................................70 g ....... P 78
EDG271G	 Donut darky......................................................................................................................55 g........ P 75
EDG286G 	 Donut fourré cacao noisette décor éclats de cacahuètes............................71 g........ P 79
EDG287G 	 Donut fourré crème triple chocolat décor granulés bruns...........................69 g........ P 79
EDG285G 	 Donut fourré fraise décor vermicelles...................................................................70 g........ P 79
EDG272G	 Donut milky......................................................................................................................55 g........ P 75
EDG274G	 Donut party......................................................................................................................55 g ....... P 75
EDG273G	 Donut pinky......................................................................................................................55 g ....... P 75
EDG278G	 Donut strawberry garniture fraise...........................................................................70 g ....... P 78
EDG275G	 Donut sucré......................................................................................................................50 g........ P 75
EDG269G 	 Donut total black............................................................................................................60 g........ P 75
EDG270G	 Donut total white...........................................................................................................62 g........ P 75
EDG277G	 Donut vanilla cream garniture saveur vanille.....................................................70 g........ P 78
EDG350G	 Doony’s cacaonut..........................................................................................................67 g........ P 77
EDG243G 	 Doony’s fourré caramel décor caramel.................................................................69 g........ P 78
EDG344G 	 Doony’s fourré mangue...............................................................................................69 g........ P 76
EDG323G 	 Doony’s fourré myrtille................................................................................................69 g........ P 76
EDG349G	 Doony’s fourré fraise.....................................................................................................65 g........ P 76
EDG345G 	 Doony’s fourré triple chocolat..................................................................................70 g........ P 77
EDG262G	 Doony’s fourrés Assortiment (framboise, chocolat, vanille) ........................68 g........ P 78
EDG239G	 Doony’s goût fraise décor marshmallows............................................................54 g ....... P 78
EDG212G	 Doony’s parfum chocolat...........................................................................................55 g........ P 75
EDG213G	 Doony’s party (goût vanille).......................................................................................58 g........ P 75
EDG214G	 Doony’s sucré..................................................................................................................49 g........ P 75
EDG335G	 Financier au beurre.......................................................................................................60 g........ P 93
EDG228G	 Gaufres de Bruxelles .....................................................................................................85 g........ P 97
EDG299G	 Gaufres de Bruxelles boîte de 4................................................................................80 g........ P 97
EDG229G	 Gaufres de Liège.............................................................................................................90 g........ P 97
EDG310G	 Jésuite amande décor glace royale......................................................................180 g........ P 92
EDG298G	 Kouign Amann................................................................................................................70 g........ P 93
EDG319G	 Madeleine fourrée chocolat noisette....................................................................56 g........ P 88
EDG320G	 Madeleine fourrée confiture fraise.........................................................................56 g........ P 88
EDG317G	 Madeleine à la vanille pur beurre.............................................................................45 g........ P 87
EDG307G	 Madeleine aux 5 céréales complètes, miel et noix de pécan.......................45 g........ P 86
EDG337G	 Madeleine intensément chocolat...........................................................................56 g........ P 88
EDG302G	 Madeleine nature pur beurre....................................................................................45 g........ P 86
EDG227G	 Mascotte choco-noisette........................................................................................135 g........ P 71
EDG289G	 Mascotte foraine.........................................................................................................130 g........ P 70
EDG292G	 Mascotte framboise...................................................................................................135 g........ P 71
EDG220G	 Mascotte nature..........................................................................................................100 g ....... P 71
EDG291G	 Mascotte pomme........................................................................................................135 g ....... P 71
EDG294G	 Maxi cookie cuit...........................................................................................................100 g......P 101
EDG505G	 Maxi muffin choco chunks fourré choco-noisettes......................................120 g ....... P 83
EDG343G	 Maxi muffin chocolat, chunks de chocolat.......................................................110 g........ P 84
EDG524G	 Maxi muffin citron fourré pomme citron...........................................................120 g........ P 83
EDG604G	 Maxi muffin fourré pâte à tartiner avec débord..............................................120 g........ P 82
EDG342G	 Maxi muffin myrtilles décor crumble ................................................................ 110 g........ P 84
EDG522G	 Maxi muffin myrtilles fourré myrtilles.................................................................120 g........ P 83
EDG341G	 Maxi muffin nature, chunks de chocolat ......................................................... 110 g........ P 84
EDG815G	 Maxi muffin nature fourré caramel beurre salé décor pépites caramel......120 g ....... P 83
EDG507G	 Maxi muffin nature fourré fruits rouges décor crumble..............................120 g ....... P 83
EDG520G	 Maxi muffin pomme fourré pomme cannelle.................................................120 g........ P 83
EDG254G	 Mini beignet fourré caramel .....................................................................................25 g ....... P 73
EDG251G	 Mini beignet fourré chocolat ....................................................................................25 g........ P 73
EDG260G	 Mini beignet fourré chocolat blanc.........................................................................25 g........ P 74
EDG233G	 Mini beignet fourré fraise............................................................................................25 g........ P 73
EDG253G	 Mini beignet fourré fruits rouges ............................................................................25 g........ P 73
EDG259G	 Mini beignet fourré passion.......................................................................................25 g........ P 74
EDG252G	 Mini beignet fourré pomme ......................................................................................25 g........ P 73
EDG225G	 Mini beignet nature ......................................................................................................19 g........ P 73
EDG232G	 Mini crêpes moelleuses sucrées arôme vanille.......Ø 100 mm....................15 g........ P 98

EDG282G	 Mini donut fourré choco-noisette...........................................................................24 g........ P 80
EDG283G	 Mini donut fourré crème vanille...............................................................................24 g........ P 80
EDG284G	 Mini donut fourré fraise...............................................................................................24 g........ P 80
EDG281G	 Mini donut milky.............................................................................................................18 g........ P 80
EDG279G	 Mini donut sucré............................................................................................................18 g........ P 80
EDG280G	 Mini donut total black..................................................................................................20 g........ P 80
EDG313G	 Mini doony’s chocolat..................................................................................................20 g........ P 80
EDG312G	 Mini doony’s sucré.........................................................................................................18 g........ P 80
EDG581G	 Mini muffin chocolat fourré chocolat....................................................................26 g........ P 85
EDG586G	 Mini muffin fourré caramel.........................................................................................26 g........ P 85
EDG583G	 Mini muffin fourré fruits rouges...............................................................................26 g........ P 85
EDG602G	 Mini muffin fourré pâte à tartiner et cacao avec débord...............................26 g........ P 85
EDG582G	 Mini muffin fourré pomme.........................................................................................26 g........ P 85
EDG578G	 Mini muffins assortis chocolat et caramel corole tulipe................................20 g........ P 85
EDG231G	 Mini paniers aux fruits (assortiment tatin, fraise, cerise, mangue).............40 g........ P 92
EDG255G	 Muffin chocolat, chunks de chocolat, corole tulipe ........................................75 g........ P 84 
EDG223G	 Muffin flower cup fourré abricot cranberry et graines de courge...........120 g........ P 81
EDG224G	 Muffin flower cup fourré chocolat........................................................................120 g........ P 81
EDG221G	 Muffin flower cup fourré citron et graines de pavot.....................................120 g........ P 81
EDG222G	 Muffin flower cup fourré fruits rouges topping crumble............................122 g........ P 81
EDG603G	 Muffin fourré pâte à tartiner avec débord............................................................80 g........ P 82
EDG256G	 Muffin nature, chunks de chocolat, corole tulipe ............................................75 g........ P 84
EDG257G	 Muffin nature, pépites de caramel, corole tulipe..............................................75 g........ P 84
EDG293G	 Muffin saveur Kit Kat.....................................................................................................80 g........ P 82
EDG236G	 Paille ...................................................................................................................................75 g........ P 92
EDG235G	 Palmier............................................................................................................................110 g........ P 92
EDG244G	 Pancakes au beurre................................................................Ø 90 mm....................25 g........ P 99
EDG230G	 Pancakes coeur chocolat noisette..................................Ø 90 mm....................60 g........ P 99
EDG258G	 Pancakes coeur fraise...........................................................Ø 90 mm....................60 g........ P 99
EDG217G	 Part grillé .........................................................................100 x 100 mm................ 130 g........ P 93 
EDG290G	 Pastel de Nata cru..........................................................................................................68 g........ P 92
EDG311G	 Pastel de Nata cuit.........................................................................................................58 g........ P 94
EDG241G	 Petite madeleine aux agrumes.................................................................................18 g........ P 87
EDG309G	 Petite madeleine chocolat et pépites de chocolat..........................................18 g........ P 86
EDG245G	 Petite madeleine craquante à la vanille................................................................18 g........ P 87
EDG308G	 Petite madeleine nature pur beurre.......................................................................18 g........ P 86
EDG300G	 Rocher coco.....................................................................................................................40 g........ P 94
EDG238G	 Sablé Nantais...................................................................................................................85 g........ P 92
EDG234G	 Trio mini beignets fruits rouges, chocolat, pommes................................3 x 25 g........ P 74 

Snacking
EDG346S	 Bagel bretzel sésame tranché..................................................................................80 g......P 123
EDG329S	 Bagel sésame................................................................................................................115 g......P 121
EDG386S	 Baguette au fromage de chèvre...........................................................................170 g..... P 117
EDG385S	 Baguette campagnarde............................................................................................170 g..... P 117
EDG387S	 Baguette flambée.......................................................................................................170 g..... P 117
EDG406S	 Baguette Moricette................................................................. 450 mm.................200 g..... P 126
EDG408S	 Baguette Moricette multigraines...................................... 450 mm.................200 g..... P 126
EDG331S	 Baguettine nature ‘‘Les Essentiels’’ farine LR............... 270 mm.................140 g......P 129
EDG332S	 Baguettine multigrains ‘‘Les Essentiels’’ farine LR...... 270 mm.................140 g......P 129
EDG333S	 Baguettine pavot ‘‘Les Essentiels’’ farine LR................. 270 mm.................140 g......P 129
EDG409S	 Bret’z burger non tranché................................................Ø 110 mm....................65 g......P 123
EDG316S	 Bretzel ............................................................................................................................ 100 g......P 130
EDG337S	 Bun brioché tranché ..........................................................Ø 110 mm................... 77 g......P 121
EDG337S	 Bun sésame ...........................................................................Ø 120 mm................... 80 g......P 121
EDG422S	 Burguer signature..........................................................................................................80 g .....P 122
EDG421S	 Burger tigré ..................................................................................................................... 70 g..... P 122
EDG307S	 Chausson fritada..................................................................Ø 160 mm................ 150 g..... P 109
EDG378S	 Ciabatta ......................................................................................................................... 160 g..... P 125
EDG309S	 Ciabatta paysanne..................................................................................................... 140 g......P 117
EDG368S	 Crêpe traditionnelle non sucrée....................................Ø 290 mm....................50 g......P 130
EDG379S	 Croque burger cheddar viande 100% pur boeuf Origine France............230 g......P 115
EDG312S	 Croque chèvre lardons cru..................................................................................... 170 g......P 115
EDG347S	 Croque chèvre lardons précuit..............................................................................170 g..... P 115
EDG338S	 Croque-monsieur........................................................................................................220 g..... P 115
EDG416S	 Croque Montagnard...................................................................................................220 g..... P 114
EDG349S	 Croque pomme de terre lardons..........................................................................220 g..... P 115
EDG315S	 Croque Savoyard ....................................................................................................... 220 g......P 115
EDG317S	 Demi-baguette (2 grignes)................................................... 340 mm.................170 g......P 125
EDG410S	 Demi-baguette Célestine..................................................... 240 mm.................140 g......P 125
EDG354S	 Demi-baguette gourmet graines.........................................................................140 g......P 127
EDG350S	 Demi-baguette gourmet pavot.............................................................................140 g......P 127
EDG352S	 Demi-baguette gourmet sésame.........................................................................140 g......P 127
EDG374S	 Demi-baguette viennoise........................................................................................140 g......P 128
EDG418S	 Double croque toasté 3 fromages.......................................................................225 g..... P 114
EDG417S	 Double croque toasté dinde sauce BBQ............................................................245 g..... P 114
EDG419S	 Double croque toasté jambon fromage............................................................245 g..... P 114
EDG311S	 Double moricette..................................................................... 240 mm................ 120 g..... P 126
EDG359S	 Feuilleté brioché comté chorizo...........................................................................150 g......P 106
EDG357S	 Feuilleté brioché légumes du soleil et chèvre.................................................150 g......P 106
EDG491S	 Feuilleté chèvre épinard...........................................................................................150 g......P 109
EDG318S	 Feuilleté comté pur beurre.................................................................................... 110 g......P 108
EDG319S	 Feuilleté comté grand modèle pur beurre....................................................... 200 g......P 108
EDG320S	 Feuilleté crottin de chavignol............................................................................... 120 g......P 108
EDG322S	 Feuilleté hot-dog........................................................................................................ 150 g......P 107
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EDG477S	 Feuilleté merguez ..................................................................................................... 150 g......P 107
EDG323S	 Feuilleté poulet/poireau ........................................................................................ 140 g......P 108
EDG324S	 Feuilleté roquefort .................................................................................................... 110 g......P 108
EDG351S	 Feuilleté saucisse de volaille Halal.......................................................................150 g......P 107
EDG325S	 Feuilleté viande de porc ......................................................................................... 110 g......P 108
EDG396S	 Feuilleté viande de porc grand modèle..............................................................200 g......P 108
EDG326S	 Feuilleté volaille petits légumes........................................................................... 175 g......P 108
EDG400S	 Flaguette multicéréales.......................................................................................... 100 g..... P 122
EDG345S	 Focaccia toast aux céréales.....................................150 x 150 mm.................140 g......P 124
EDG308S	 Focaccia toast traditionnel.......................................150 x 150 mm.................140 g......P 124
EDG308S	 Focaccino nature à garnir........................................................................................110 g......P 124
EDG344S	 Fougasse aux 3 fromages........................................................................................180 g..... P 113
EDG343S	 Fougasse aux lardons................................................................................................180 g..... P 113
EDG334S	 Galette de blé noir...............................................................Ø 350 mm....................80 g......P 130
EDG372S	 Gourmande au chèvre..............................................................................................310 g..... P 113
EDG371S	 Gourmande au chorizo.............................................................................................310 g..... P 113
EDG370S	 Gourmande aux lardons...........................................................................................310 g..... P 113
EDG414S	 Gratin de brocolis à réchauffer..............................................................................100 g......P 133
EDG411S	 Gratin de choux fleur à réchauffer.......................................................................100 g......P 132
EDG382S	 Gratin de pommes de terre premium.................................................................100 g......P 133
EDG404S	 Grande moricette BIO............................................................ 240 mm.................120 g......P 126
EDG5005S	 Kit Pakata.................................................................................Ø 240 mm.................100 g......P 131
EDG405S	 Mini moricette BIO................................................................... 100 mm....................25 g......P 126
EDG306S	 Moricette .................................................................................... 150 mm....................65 g......P 126
EDG403S	 Moricette BIO............................................................................. 150 mm....................65 g......P 126
EDG303S	 Pain bagnat .................................................................................................................. 160 g......P 120
EDG310S	 Pain bagnat brioché..................................................................................................... 90 g......P 121
EDG361S	 Pain hot-dog.....................................................................................................................85 g......P 120
EDG391S	 Pain kebab .................................................................................................................... 110 g..... P 125
EDG336S	 Pain nordique..................................................................................................................50 g......P 120
EDG340S	 Panier jambon/fromage......................................................................................... 120 g......P 109
EDG412S	 Panini à l’américaine..................................................................................................190 g..... P 118
EDG341S	 Panini blanc à garnir ................................................................................................. 120 g..... P 119
EDG314S	 Panini jambon fromage............................................................................................190 g..... P 118
EDG415S	 Panini montagnard toasté ..................................................................................... 230 g..... P 118
EDG413S	 Panini poulet.................................................................................................................190 g..... P 118
EDG304S	 Panini sésame à garnir..............................................................................................130 g......P 119
EDG348S	 Pizza reine ..............................................................................Ø 170 mm ............... 200 g......P 112
EDG355S	 Quiche lorraine crue pâte feuilletée............................Ø 125 mm................ 200 g..... P 111
EDG390S	 Quiche lorraine crue pâte feuilletée............................Ø 125 mm................ 250 g..... P 111
EDG353S	 Quiche lorraine précuite pâte brisée...........................Ø 145 mm................ 200 g..... P 112
EDG327S	 Roulé jambon/fromage au beurre.......................................................................120 g......P 109
EDG358S	 Tarte aux 3 fromages crue pâte feuilletée.................Ø 125 mm................ 200 g......P 111 
EDG392S	 Tarte aux 3 fromages crue pâte feuilletée.................Ø 125 mm................ 250 g......P 111 
EDG383S	 Tatin aux légumes du soleil.................................................Ø 90 mm....................80 g......P 112
EDG360S	 Tarte aux poireaux précuite..............................................Ø 145 mm................ 200 g......P 112
EDG362S	 Tarte aux poireaux crue pâte feuilletée.......................Ø 125 mm................ 200 g......P 111
EDG393S	 Tarte aux poireaux crue pâte feuilletée.......................Ø 125 mm................ 250 g......P 111
EDG365S	 Tarte chèvre/épinard..........................................................Ø 125 mm................ 200 g......P 111 
EDG394S	 Tarte chèvre/épinard..........................................................Ø 125 mm................ 250 g......P 111
EDG367S	 Tarte oignons crue pâte feuilletée................................Ø 125 mm................ 200 g......P 111
EDG395S	 Tarte oignons crue pâte feuilletée................................Ø 125 mm................ 250 g......P 111 
EDG384S	 Tarte piperade crue pâte feuilletée...............................Ø 125 mm.................200 g......P 110
EDG300S	 Tarte provençale premium pâte feuilletée.......................................................200 g......P 110
EDG369S	 Tarte saumon/brocolis......................................................Ø 125 mm................ 200 g......P 110
EDG397S	 Tarte saumon/brocolis......................................................Ø 125 mm................ 250 g......P 110
EDG373S	 Tarte thon/tomate crue pâte feuilletée.....................Ø 125 mm................ 200 g......P 110
EDG398S	 Tarte thon/tomate crue pâte feuilletée.....................Ø 125 mm................ 250 g......P 110
EDG375S	 Tarte volaille crue pâte feuilletée..................................Ø 125 mm................ 200 g......P 110
EDG399S	 Tarte volaille crue pâte feuilletée..................................Ø 125 mm................ 250 g......P 110
EDG364S	 Tartine de campagne..................................................210 x 110 mm....................50 g..... P 116
EDG330S	 Tortilla de blé....................................................................................................................91 g......P 120

Réception
EDG903R	 Amuse-bouches Rivoli..............................................................................................760 g......P 145
EDG895R	 Canapés de tradition..................................................................................................540 g......P 145
EDG409R	 Coques de gros macarons “Fabrication artisanale”..Ø 70 mm.............4 800 g......P 150
EDG459R	 Coques de petits macarons (Assortiment)...................Ø 40 mm................ 280 g......P 150
EDG408R	 Feuille garnie 20 toasts.......................................................... 220 mm.................530 g......P 138
EDG896R	 Feuilletés méditérranéens...................................................................................1500 g......P 147
EDG898R	 Financiers ......................................................................................................................540 g......P 155
EDG902R	 Kit mini snacks salés...............................................................................................30-35g......P 147
EDG876R	 Kougelhopfs aux 3 jambons 36 toasts...............................................................600 g......P 140 
EDG382R	 Kougelhopfs salé ....................................................................................................... 600 g......P 140
EDG383R	 Kougelhopfs sucré à partager............................................................................... 400 g......P 154
EDG878R	 Kougloff sucré individuel ...........................................................................................70 g......P 154
EDG541R	 Macarons gourmands................................................................................................. 40 g......P 148
EDG421R	 Macarons fruités..........................................................................................................500 g......P 149
EDG422R	 Macarons traditionnels.............................................................................................500 g......P 149
EDG901R	 Miche surprise aux céréales garnie ..............................Ø 160 mm................ 650 g......P 140
EDG854R	 Mini brochettes apéritives ..................................................................................... 575 g......P 141
EDG890R	 Mini cannelés salés.....................................................................................................720 g......P 142
EDG889R	 Mini croque jambon...................................................................................................480 g......P 141
EDG855R	 Mini croques végétariens tomate mozzarella ............................................... 320 g......P 141
EDG374R	 Mini feuilletés apéritif...........................................................................................  5 000 g......P 147

EDG548R	 Mini macarons ............................................................................................................ 924 g......P 151
EDG884R	 Mini macarons “Note gourmande”......................................................................470 g......P 151
EDG892R	 Mini muffins fourrés Boursin ail et fines herbes.................................................28 g......P 146
EDG893R	 Mini muffins fourrés Boursin échalote et fines herbes...................................28 g......P 146
EDG891R	 Mini muffins fourrés Boursin poivre noir..............................................................28 g......P 146
EDG894R	 Mini quiches..................................................................................................................450 g......P 145
EDG549R	 Mirlitons......................................................................................................................... 545 g......P 153
EDG866R	 Pain campagnard garni 20 toasts...................................... 360 mm................ 850 g......P 138
EDG900R	 Pain surprise coffre céréales..........................190 x 90 x 100 mm................ 750 g......P 139
EDG859R	 Pain surprise “Le 6 céréales”.............................................................................  1 100 g......P 139
EDG858R	 Pain surprise “Le Méditerranéen”.................................Ø 155 mm................ 920 g......P 139
EDG405R	 Papillon garni 20 toasts.............................................250 x 170 mm.................530 g......P 138
EDG323R	 Petite madeleine façon curry indien......................................................................13 g......P 146
EDG322R	 Petite madeleine jambon fromage.........................................................................13 g......P 146
EDG324R	 Petite madeleine façon olivade................................................................................13 g......P 146
EDG321R	 Petite madeleine au pesto.........................................................................................13 g......P 146
EDG888R	 Petits fours “Elégance & Chocolat” ................................................................... 664 g......P 153
EDG621R	 Petits fours “Envies Sucrées” ............................................................................... 735 g......P 152
EDG899R	 Petits fours Montmartre...........................................................................................540 g......P 155
EDG886R	 Petits fours ‘‘Délicatesse’’........................................................................................553 g......P 152
EDG897R	 Petits fours de tradition............................................................................................695 g......P 154
EDG873R	 Plateau de 20 bouchées de moricettes.............................................................320 g......P 144
EDG877R	 Plateau de 20 micro-moricettes garnies...........................................................400 g......P 144
EDG504R	 Plateau de 48 macarons ....................................................................................  1 152 g......P 148
EDG872R	 Plateau de 48 toasts “Prestige Gourmand”.....................................................280 g......P 144
EDG400R	 Plateau le Gourmet’chic...........................................................................................590 g......P 142
EDG853R	 Plateau mini wraps “Tout en couleur”................................................................653 g......P 142
EDG857R	 Plateau Saveurs des Régions.................................................................................635 g......P 143
EDG856R	 Tacos apéritifs...............................................................................................................520 g......P 143
EDG870R	 Trèfle garni 32 toasts.............................................................. 260 mm.................800 g......P 138

Pâtisserie
EDG665P	 1/2 cadre citron de Sicile.........................................270 x 340 mm.............2 260 g......P 161
EDG679P	 1/2 cadre croquant chocolat............................................................................  2 700 g......P 162
EDG508P	 1/2 cadre Exotiqua......................................................270 x 340 mm............  1 500 g .....P 163
EDG518P	 1/2 cadre feuillantine ...............................................270 x 340 mm............  2 010 g......P 163
EDG510P	 1/2 cadre Forêt Noire.................................................27 0x 340 mm............  2 435 g......P 163
EDG513P	 1/2 cadre fraise et framboise ................................270 x 340 mm............  1 350 g......P 160
EDG511P	 1/2 cadre fraisier .........................................................270 x 340 mm............  2 317 g......P 160
EDG512P	 1/2 cadre framboisier ...............................................270 x 340 mm............  2 000 g......P 160
EDG677P	 1/2 cadre macaron framboise..........................................................................2 500 g......P 161
EDG519P	 1/2 cadre mangue passion......................................270 x 340 mm............  2 460 g......P 160
EDG528P	 1/2 cadre Opéra ..........................................................270 x 340 mm............  2 430 g......P 162
EDG678P	 1/2 cadre Opéra......................................................................................................2 700 g......P 162
EDG506P	 1/2 cadre Tiramisu .....................................................270 x 340 mm............  2 050 g......P 163
EDG563P	 Bande agrume nougat de Montélimar................370 x 120 mm.................950 g......P 179
EDG521P	 Bande feuilletée pommes compote ...................540 x 120 mm................ 850 g......P 179
EDG527P	 Choux chantilly ..............................................................................................................90 g .....P 169
EDG606P	 Choux chantilly ...........................................................................................................100 g .....P 169
EDG534P	 Douceur cerises griottes......................................................Ø 72 mm....................80 g......P 164
EDG568P	 Eclair café grand modèle.........................................................................................120 g......P 160
EDG641P	 Eclair caramel d’Isigny..................................................................................................70 g......P 173
EDG570P	 Eclair chocolat grand modèle................................................................................120 g......P 172
EDG539P	 Eclair chocolat noisettes ............................................................................................70 g......P 173
EDG564P	 Eclair façon Saint-Honoré...........................................................................................85 g......P 174
EDG584P	 Eclair gourmand vanille carame beurre salé.......................................................70 g......P 174
EDG582P	 Eclair gourmand vanille citron..................................................................................70 g......P 174
EDG581P	 Eclair gourmand vanille framboise.........................................................................70 g......P 174
EDG583P	 Eclair gourmand vanille pistache.............................................................................70 g......P 174
EDG526P	 Eclair lunch chocolat....................................................................................................25 g......P 190
EDG639P	 Eclair parfum café .........................................................................................................70 g .....P 173
EDG535P	 Eclair parfum café .........................................................................................................90 g .....P 173
EDG640P	 Eclair parfum chocolat ................................................................................................70 g .....P 173
EDG536P	 Eclair parfum chocolat.................................................................................................90 g .....P 173
EDG638P	 Eclair parfum vanille......................................................................................................70 g......P 173
EDG537P	 Eclair parfum vanille......................................................................................................90 g .....P 173
EDG555P	 Eclair pâtissier fondant à la vanille..........................................................................80 g......P 175
EDG588P	 Eclair pâtissier fondant au café.................................................................................80 g......P 175
EDG587P	 Eclair pâtissier fondant au chocolat.......................................................................80 g......P 175
EDG643P	 Eclair spéculoos..............................................................................................................70 g......P 173
EDG570P	 Eclair vanille grand modèle.....................................................................................120 g......P 172
EDG672P	 Finger chocolat noir .................................................................................................... 90 g......P 166
EDG673P	 Finger fraisier ................................................................................................................. 95 g......P 166
EDG671P	 Finger moka café .......................................................................................................... 75 g......P 166
EDG597P	 Flan tradition vanillé ................................. .Ep. 28 mm - Ø 260 mm............  2 300 g......P 178
EDG548P	 Fondant au caramel......................................................................................................90 g......P 168
EDG542P	 Fondant au chocolat.....................................................................................................90 g......P 168
EDG540P	 Gâteau basque......................................................................Ø 220 mm.................750 g......P 184
EDG565P	 Macaron au chocolat coeur coulant praliné.......................................................70 g......P 165
EDG651P	 Maxi flan chocolat................................................................Ø 270 mm.............2 000 g......P 178
EDG544P	 Maxi flan nature ‘‘L’Echo du Goût’’................................Ø 270 mm.............2 000 g......P 178
EDG545P	 Merveilleux au chocolat .............................................................................................90 g .....P 164
EDG546P	 Millefeuille .....................................................................................................................110 g......P 169
EDG648P	 Millefeuille .....................................................................................................................135 g......P 169
EDG547P	 Mini éclairs assortis ............................................................................................72 x 25 g......P 190

INDEX
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EDG571P	 Mini éclair café................................................................................................................35 g..... P 191
EDG572P	 Mini éclair caramel.........................................................................................................35 g..... P 191
EDG569P	 Mini éclair chocolat.......................................................................................................35 g..... P 191
EDG578P	 Mini éclair pistache........................................................................................................35 g..... P 191
EDG580P	 Mini fondants...................................................................................................................20 g......P 189
EDG541P	 Mini gâteaux lunch (millefeuille, Paris-Brest, tartelettes, croustillant).....26 g......P 190
EDG556P	 Mini millefeuilles ..................................................................................................72 x 25 g......P 190
EDG525P	 Mini Paris-Brest...............................................................................................................20 g.....P  190
EDG585P	 Mini tartelettes tatin .............................................................Ø 48 mm....................45 g .....P 189
EDG232P	 Mini tropéziennes .........................................................................................................33 g......P 189
EDG553P	 Moelleux au chocolat fondant...............................................................................100 g......P 165
EDG550P	 Moka café .........................................................................................................................95 g .....P 164
EDG551P	 Moka chocolat ................................................................................................................95 g .....P 164
EDG652P	 Mont Blanc ...................................................................................................................... 65 g......P 166
EDG552P	 Paris-Brest.........................................................................................................................75 g......P 170
EDG605P	 Paris-Brest.........................................................................................................................90 g......P 170
EDG595P	 Paris-Brest décor amandes éffilées........................................................................80 g......P 170
EDG501P	 Perles de tropéziennes................................................................................................22 g......P 189
EDG557P	 Pyramide chocolat caramel ..........................................70 x 70 mm....................60 g .....P 164
EDG598P	 Religieuse au café...................................................................................................... 110 g......P 171
EDG596P	 Religieuse au chocolat............................................................................................. 110 g......P 171
EDG558P	 Religieuse parfum café............................................................................................ 120 g......P 171
EDG559P	 Religieuse parfum chocolat................................................................................... 120 g......P 171
EDG560P	 Salambo rose...................................................................................................................80 g......P 175
EDG561P	 Salambo vert ...................................................................................................................80 g......P 175
EDG562P	 Savarin trempé nappé décor chantilly ..............................................................152 g......P 166
EDG576P	 Tarte au citron ......................................................................Ø 258 mm................ 800 g......P 182
EDG670P	 Tarte au citron meringuée ...............................................Ø 256 mm............  1 000 g......P 182
EDG509P	 Tarte au citron meringuée pâte sablée pur beurre.....Ø 270 mm.............1 000 g......P 182
EDG655P	 Tarte aux framboises...........................................................Ø 270 mm.................800 g......P 184
EDG656P	 Tarte aux myrtilles................................................................Ø 270 mm.................850 g......P 184
EDG514P	 Tarte aux poires Bourdaloue............................................Ø 270 mm.................950 g......P 183
EDG574P	 Tarte aux pommes découpée.........................................Ø 290 mm.................750 g......P 180
EDG577P	 Tarte aux pommes pur beurre........................................Ø 258 mm.................950 g......P 181
EDG573P	 Tarte normande découpée..............................................Ø 290 mm.................750 g......P 180
EDG579P	 Tarte normande rhubarbe et pommes pur beurre.....Ø 258 mm.................900 g......P 181
EDG575P	 Tarte normande aux pommes pur beurre..................Ø 258 mm.................900 g......P 183
EDG554P	 Tarte tatin ...............................................................................Ø 275 mm............  1 400 g......P 181
EDG532P	 Tarte tatin individuelle ............................................................................................ 120 g......P 188
EDG662P	 Tartelette abricots .................................................................Ø 85 mm................ 100 g .....P 186
EDG623P	 Tartelette au chocolat .................................................................................................80 g......P 187
EDG624P	 Tartelette aux pommes ........................................................................................... 120 g......P 187
EDG663P	 Tartelette chocolat ................................................................Ø 85 mm................ 100 g .....P 187
EDG664P	 Tartelette citron ......................................................................Ø 85 mm................ 100 g .....P 186
EDG660P	 Tartelette citron meringuée ..............................................Ø 85 mm................... 90 g......P 185
EDG625P	 Tartelette citron meringuée ................................................................................. 100 g......P 185
EDG657P	 Tartelette citron meringuée...................................................................................130 g......P 185
EDG666P	 Tartelette framboises ...........................................................Ø 85 mm................ 100 g .....P 186
EDG608P	 Tartelette framboises................................................................................................110 g......P 187
EDG658P	 Tartelette framboisine meringuée.......................................................................130 g......P 185
EDG659P	 Tartelette poires .....................................................................Ø 85 mm................ 100 g .....P 186
EDG661P	 Tartelette pommes ................................................................Ø 85 mm................... 95 g .....P 186
EDG515P	 Tartelette tatin..............................................................................................................130 g......P 188
EDG675P	 Tropézienne ................................................................................................................ 500 g......P 176
EDG500P	 Tropézienne ................................................................................................................ 900 g......P 177
EDG642P	 Tropézienne garnie rectangulaire avec blister............................................... 480 g......P 176
EDG650P	 Tropézienne individuelle ............................................................................................75 g......P 176
EDG676P	 Tropézienne prédécoupée 10 parts................................................................... 750 g......P 177
EDG533P	 Truffon................................................................................................................................85 g......P 165 
EDG654P	 Vacherin vanille caramel ........................................................................................... 85 g......P 167
EDG653P	 Vacherin vanille framboise ....................................................................................... 85 g......P 167

Prêt à Garnir
EDG867PG	 Blinis cocktails au beurre.....................................................Ø 35 mm...................... 3 g......P 199
EDG742PG	 Bloc de pâte feuilletée beurre...........................................................................  2 000 g......P 205
EDG743PG	 Bouchée à garnir .................................................................Ø 100 mm....................90 g......P 198
EDG775PG	 Chou lunch................................................................................Ø 55 mm...................... 6 g......P 203
EDG746PG	 Chou lunch pur beurre .............................................................55 mm.................. 5,2 g......P 202
EDG776PG	 Chou normal ............................................................................Ø 80 mm....................17 g......P 203
EDG747PG	 Chou normal pur beurre ..........................................................76 mm....................15 g......P 202
EDG754PG	 Chou Saint Honoré pur beurre..............................................43 mm.................. 3,9 g......P 202
EDG766PG	 Disque feuilleté pur beurre 33%....................................Ø 140 mm....................55 g......P 206
EDG767PG	 Disque feuilleté pur beurre 33%....................................Ø 180 mm....................90 g......P 206
EDG768PG	 Disque feuilleté pur beurre 33%....................................Ø 220 mm................ 140 g......P 206
EDG701PG	 Disque feuilleté pur beurre 33%....................................Ø 260 mm................ 220 g......P 206
EDG769PG	 Disque feuilleté pur beurre 33%....................................Ø 290 mm................ 260 g......P 206
EDG770PG	 Disque feuilleté pur beurre 33%....................................Ø 320 mm................ 330 g......P 206
EDG779PG	 Eclair géant................................................................................. 160 mm....................16 g......P 203
EDG748PG	 Eclair grand modèle pur beurre ........................................ 157 mm................19,5 g......P 202
EDG778PG	 Eclair normal ............................................................................. 130 mm....................13 g......P 203
EDG749PG	 Eclair normal pur beurre ...................................................... 128 mm................14,5 g......P 202
EDG732PG	 Feuille décor bulles cacao................................. 580 x 375 x 7 mm................ 330 g......P 201
EDG733PG	 Feuille décor bulles rose .................................... 580 x 375 x 7 mm................ 330 g......P 201
EDG811PG	 Feuille génoise cacao ......................................... 580 x 375 x 7 mm................ 350 g......P 200
EDG751PG	 Feuille génoise nature “L’Echo du Goût”..... 580 x 375 x 7 mm................ 350 g......P 200

EDG712PG	 Feuille Joconde nature 12 pièces................... 580 x 375 x 7 mm................ 410 g .....P 200
EDG764PG	 Feuille succès.......................................................... 580 x 375 x 7 mm................ 700 g......P 200
EDG809PG	 Feuille succès ......................................................... 580 x 375 x 7 mm................ 650 g......P 201
EDG715PG	 Fond brisé spécial traiteur................................................Ø 220 mm................ 230 g......P 207
EDG713PG	 Fond brisé spécial traiteur EDG......................................Ø 100 mm....................60 g......P 207
EDG714PG	 Fond brisé spécial traiteur EDG......................................Ø 120 mm....................70 g......P 207
EDG716PG	 Fond brisé spécial traiteur................................................Ø 270 mm................ 350 g......P 207
EDG709PG	 Fond brisé standard bord droit.......................................Ø 100 mm....................41 g......P 207
EDG700PG	 Fond brisé standard bord droit.......................................Ø 125 mm....................65 g......P 207
EDG812PG	 Fond de tarte finger salé......................................... 140x45x21mm....................32 g......P 209
EDG813PG	 Fond de tarte finger sucré...................................... 140x45x21mm....................32 g......P 213
EDG758PG	 Fond de tarte salé beurre..................................................Ø 220 mm.................225 g......P 208
EDG798PG	 Fond de tarte salé beurre H 40 mm..............................Ø 270 mm.................350 g......P 208
EDG801PG	 Fond de tarte salé MGV......................................................Ø 270 mm.................350 g......P 208
EDG784PG	 Fond de tarte sucré beurre...............................................Ø 180 mm.................178 g......P 210
EDG785PG	 Fond de tarte sucré beurre...............................................Ø 220 mm.................225 g......P 210
EDG790PG	 Fond de tarte sucré beurre...............................................Ø 260 mm.................300 g......P 210
EDG791PG	 Fond de tarte sucré beurre...............................................Ø 270 mm.................350 g......P 210
EDG788PG	 Fond de tarte sucré carré................................................90 x 90 mm....................40 g......P 212
EDG759PG	 Fond de tarte sucré rectangle...................................................................................47 g......P 212
EDG752PG	 Fond de tarte sucré triangle......................................................................................40 g......P 212
EDG792PG	 Fond de tartelette salé beurre........................................Ø 110 mm....................50 g......P 208
EDG796PG	 Fond de tartelette salé beurre........................................Ø 138 mm....................70 g......P 208
EDG810PG	 Fond de tartelette salé bord haut.................................... Ø 95 mm....................70 g......P 208
EDG799PG	 Fond de tartelette salé MGV............................................Ø 110 mm....................50 g......P 208
EDG800PG	 Fond de tartelette salé MGV............................................Ø 138 mm....................70 g......P 208
EDG723PG	 Fond de tartelette sucré beurre........................................Ø 85 mm....................30 g......P 210
EDG782PG	 Fond de tartelette sucré beurre.....................................Ø 110 mm....................50 g......P 210
EDG793PG	 Fond feuilleté.........................................................................Ø 100 mm....................50 g......P 209
EDG717PG	 Fond sucré ................................................................................Ø 85 mm....................30 g......P 211
EDG718PG	 Fond sucré .............................................................................Ø 100 mm....................45 g......P 211
EDG719PG	 Fond sucré .............................................................................Ø 240 mm................ 250 g......P 211
EDG720PG	 Fond sucré .............................................................................Ø 270 mm................ 330 g......P 211
EDG704PG	 Fond sucré beurre bord évasé festonné........................Ø 80 mm................... 28 g......P 211
EDG706PG	 Fond sucré beurre bord évasé...........................................Ø 90 mm................... 45 g......P 211
EDG707PG	 Fond sucré beurre bord droit..........................................Ø 100 mm................... 41 g......P 211
EDG708PG	 Fond sucré beurre bord cannelé....................................Ø 225 mm................ 220 g......P 211
EDG744PG	 Fond sucré forme éclair......................................................... 140 mm....................29 g......P 213
EDG781PG	 Gland ........................................................................................Ø 104 mm....................15 g......P 203
EDG795PG	 Maxi fond feuilleté...............................................................Ø 270 mm.................250 g......P 209
EDG703PG	 Mini brioches 4 couleurs......................................................Ø 45 mm....................10 g......P 198
EDG862PG	 Mini briochettes..............................................................................................................10 g......P 199
EDG774PG	 Mini chou ...................................................................................Ø 45 mm...................... 4 g......P 203
EDG777PG	 Mini éclair ......................................................................................65 mm.................. 3,5 g......P 203
EDG756PG	 Mini fond de tarte salé au sel de Guérande..................Ø 45 mm...................... 8 g......P 208
EDG771PG	 Mini fond de tarte salé ..........................................................Ø 60 mm....................15 g......P 208
EDG757PG	 Mini fond de tarte sucré.......................................................Ø 45 mm...................... 8 g......P 212
EDG772PG	 Mini fond de tarte sucré ......................................................Ø 60 mm....................15 g......P 212
EDG726PG	 Mini Moricettes® graines sésame pavot nature.................................................25 g......P 198
EDG724PG	 Mini navettes...................................................................................................................10 g......P 199
EDG725PG	 Navettes.............................................................................................................................15 g......P 199
EDG860PG	 Pain surprise 6 céréales à garnir....................................Ø 200 mm.................900 g......P 197
EDG453PG	 Pain surprise campagne tranché à garnir..................Ø 180 mm................ 720 g......P 197
EDG786PG	 Pain surprise ciabatta à garnir sans coque 10 disques ...Ø 155 mm.................620 g......P 197
EDG780PG	 Paris-Brest individuel ................................................................90 mm....................20 g......P 203
EDG760PG	 Paris-Brest individuel pur beurre..........................................95 mm....................20 g......P 202
EDG736PG	 Plaque de pain à la tomate ......................................400 x 300 mm................ 250 g......P 196
EDG783PG	 Plaque de pain aux algues et 2 sésames............400 x 300 mm................ 250 g......P 196
EDG761PG	 Plaque de pain aux épinards....................................400 x 300 mm................ 250 g......P 196
EDG728PG	 Plaque de pain de campagne..................................400 x 300 mm................ 250 g .....P 196
EDG729PG	 Plaque de pain de mie (20 plaques) ....................400 x 300 mm................ 250 g......P 196
EDG710PG	 Plaque de pain de mie (10 plaques) ....................400 x 300 mm................ 250 g......P 196
EDG735PG	 Plaque de pain noir cacao et malt.........................400 x 300 mm................ 250 g......P 196
EDG450PG	 Plaques de pain panachées ....................................400 x 300 mm................ 250 g......P 196
EDG731PG	 Plaque feuilletée beurre 2,8mm .................400 x 600 x 2,8 mm................ 714 g......P 204
EDG740PG	 Plaque feuilletée beurre 3,5mm .................400 x 600 x 2,8 mm................ 910 g......P 204
EDG797PG	 Plaque feuilletée non piquée 33% beurre.........400 x 600 x 2,8 mm................ 700 g......P 204
EDG794PG	 Plaque feuilletée piquée 33% beurre........400 x 600 x 2,8 mm ............... 700 g......P 204
EDG741PG	 Plaque feuilletée margarine .........................400 x 600 x 2,5 mm................ 625 g......P 205
EDG702PG	 Plaque pizza...................................................................590 x 390 mm.............1 250 g......P 205

INDEX



LECHODUGOUT.COM

BLEU BLANC CHEF
2 Rue Gustave Nordon
54 220 Malzéville 
T. 03 83 29 30 00

COPAL
12 Rue de la Boulangerie  
ZA Les Dunes
97 427 L’Etang-Salé 
T. 02 62 25 72 00

CREMBEUR
Route Départementale 181
27 120 Douains 
T. 02 50 08 11 10

DBP
Rue du Moulin
09 700 Saverdun
T. 05 61 68 42 38

DIDIER DISTRIBUTION
ZA Les Guinnottes 2
4 Rue du Chêne Sec 
70 400 Héricourt
T. 03 84 27 61 88

LE ROCHER DU LION
5 Le Pont Neuf
44 320 Saint-Père-en-Retz 
T. 02 40 64 41 01

GDA
2 Rue Thomas Edison
92 230 Gennevilliers
T. 01 41 47 55 00

MANZON SA
323 Route Nationale 8
Chemin des Rigons
13 170 Les Pennes-Mirabeau
T. 04 91 09 53 53

LE PANIER DU LITTORAL 
3 Rue de la Capelle  
Z.I. L’Inquetrie 
62 280 Saint Martin Boulogne 
T. 03 21 99 90 80

LAFAYE PERE & FILS
213 Bis Route de Charlieu
42 300 Roanne
T. 04 77 68 39 79

LEFORT & FILS
6 Rue Pierre Nobel 
45 700 Villemandeur
T. 02 38 93 39 87

NORMANDIE SERVICE 
FRAIS
102-146 Rue d’Auffay
76 950 Les Grandes Ventes
T. 02 35 04 64 00

PROVENCE DISTRIBUTION 
THOROISE
ZA Saint Louis
Allée de la Sauge
84 250 Le Thor 
T. 04 90 33 77 07

TOUT BEURRE
3 Rue Ambroise Croizat
95 100 Argenteuil
T. 01 34 11 43 00

VOTRE PARTENAIRE


